Csmaltec

ELETRODOMESTICOS

Linha de Interesse Geral do Consumidor
Ligacao gratuita de qualquer ponto do pais
GRUPD 0800 275 1414

EDSON QUEIROZ Fogoes 4|5 |6 Queimadores



Vocé acaba de adquirir um produto com
a qualidade ESMALTEC. Os nossos
fogbes foram desenvolvidos de acordo
com os mais elevados padroes de
qualidade, atendendo os requisitos da
norma técnica nacional (NBR 17723-1/2)
einternacional (IEC335).

A ESMALTEC esta certificada pela
Norma ISO 9001, oferecendo ao
consumidor uma linha completa de
produtos com qualidade e desempenho
assegurados.

Este guia foi elaborado para lhe ajudar a
manter e entender o seu produto.
Portanto, é necessario ler o guia do
usuario antes de utilizar seu fogéo, para
fazeruso correto e eficaz.

Se houver duvidas, ligue
gratuitamente para o SAC (Servico de
Atendimento ao Consumidor) através
do Esmaltec Lig 0800 275 1414, pois
teremos a satisfacdo de atendé-lo (a)!

LEMBRE-SE de que é importante
guardar sua Nota Fiscal de compra,
pois a garantia s6 é valida
mediante apresentacdo da mesma no
SAE- (Servico Autorizado Esmaltec).
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@ Atencao:

Leia o manual do produto
antes do uso.

Em caso de duvidas ligue para
0 nosso SAC 0800 275 1414.

FABRICA / FACTORY:

Av. Parque Oeste, 2130

CEP 61939-120/Maracanau - CE
e-mail: esmaltec@esmaltec.com.br
home page: www.esmaltec.com.br

TODAS AS IMAGENS

DESTE GUIA SAO

Antes de ler o Guia do Usuario,
identifique o codigo do seu produto na
etiqueta de dados técnicos localizada
napartetraseira do seu produto.

Para identificar o cédigo do produto
observe o campo “Modelo” da etiqueta
de dados técnicos, conforme figura abaixo.
Exemplo: fogaio BAHAMAS TIMER,
modelo 4015.

Esmaltec SA

Av. Pq Oeste 2130 - Maracanad/CE
CEP: 61.909 - 120, Ind. Brasileira
CNPJ 002.948.030/0002 - 30

N°Serie 10061631000001
Produto 044015000003

Modelo Cor
4015 BRANCO

Categoria Gas
| 1] GLP
Pressao encia

2:8kPa | 10,6kW

Potencia Eletrica
18W - 42W
Frequencia Faixa de Tensao

0Hz | 127-220V
TR BAHAMAS T

Utilize este c6digo para localizar o seu
produto nas tabelas:“DADOS TECNICOS
DO FOGAO” e “CARACTERISTICAS
TECNICAS”.
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MERAMENTE
ILUSTRATIVAS




Instalacao dos Pés

Siga os passos abaixo PARA INSTALAR CORRETAMENTE os pés do seu fogao:

@ A INSTALAGAO DOS PES E OBRIGATORIA!
Os pés dao estabilidade, melhoram a seguranca
e facilitam o uso e a limpeza da sua cozinha.

@ Atencior

Recomendamos que a instalacao seja feita antes da remocao da
fita que fixaatampadovidro.

Casojatenharetirado afitaque segura o tampao de vidro, desmonte as
trempes e os queimadores, guardando-os em local seguro e tome
cuidado para que o tampao de vidro ndo abra durante a montagem
dos pés.

1|Identifique os pés dianteiros e traseiros antes de iniciar a instalagdo
conformeafigura.

2| A instalacao deve ser feita por duas pessoas, uma delas deve inclinar o
produto em suadirecdo eaoutrafardainstalacdo dos pés.

3|Instale os pés dianteiros forcando de baixo para cima até perceber o
clique que os manterd travados. Observe a posicao correta de encaixe.

4 |Instale os pés traseiros da mesma forma que os dianteiros. Atengao para
aposicao corretade encaixe.

@ I- Pés traseiros

Pés dianteiros

~

J

[— )
_|Ressalto
para dentro

i open

IMPORTANTE!

Evite arrastar o produto.
As imperfei¢oes no piso poderao danificar
0s pés e prejudicar a sua estabilidade.

Para movimentar o produto procure
sempre levanta-lo com ajuda de alguém.
Quando isso néo for possivel, arraste-o
com cuidado e levante quando os pés
travarem nas irregularidades.




m Comandos do painel de registros

Conheca seu Fogao
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m Partes do Produto )

Manipulo do f Interruptor
- queimador do acendimento

do forno automatico
Manipulo do Inte:rruptor
. da lampada

timer

do forno

Manipulo do
queimador n° 4 . - ’
Manipulo do Manipulo do Manipulo do
queimador n° 3 queimador n° 2 queimador ne 1
Manipulo do Fogobes 5 queimadores
queimador n° 5
Interruptor
MENBE do acendimento
LI B [ automatico
Manipulo do Inte-Arruptor
Grill Elétrico da lampada
do forno
Manipulo do
queimador

Manipulo do

Manipulo do
queimador n° 3

queimador n° 2

Manipulo do
queimador ne 1

do forno

Manipulo do Fogobes 6 queimadores
queimador n° 6
Manipulo do Interruptor
do acendimento

queimador n° 5

1 - Tampao de Vidro 9 - Prateleiras do Forno automatico

2- Trempe 10 - Chéo do Forno Manipulo do

3 - Queimadores 11 - Puxador queimador InteArruptor

4 - Manipulo 12 - Painel da Estufa do forno da lampada

5 - Lampada de indicacdo do Grill Elétrico 13 - Pé Desmontavel Dianteiro ; do forno

6 - Manipulo do Timer/Grill Elétrico 14 - Pé Desmontavel Traseiro Ménlpulo dg
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Instalacao

Localizacao

@ Este fogao é destinado apenas para uso doméstico!

Instale seufogao longe de produtos
inflamaveis. Escolha sempre um
local arejado, onde ndo possua
correntes de ar. Conforme anorma
NBR 13.103, armarios, coifas e
teto devem estar a 85cm da mesa
do fogao e a uma distancia
minima de 5cm das paredes e dos
moveis (Fig.2). O aparelho deve
ser instalado em local plano e
nivelado (horizontal), podendo
ainda ser colocado sobre uma base.
Certifique-se de que o fogdo estd
bem apoiado, para que ele nédo
escorregue. Fig. 2

Ligagao elétrica

Todos os nossos produtos fabricados para o mercado
nacional obedecem ao novo Padrdo Brasileiro de
Plugues eTomadas conforme Norma ABNT 14136.

Os modelos que possuem Grill Elétrico tem “classe de ‘
isolacao 1" utilizando em sua rede elétrica o plugue tripolar -

(Fig. 3). NAO REMOVA O PINO DE ATERRAMENTO DO
PLUGUE DO SEU PRODUTO (Fig. 4). A ndo utilizacdo do
plugue com aterramento resulta em risco de acidente ao NAO REMOVER
usuario bem comoa percada garantia. O PINO DE

= e . . ATERRAMENTO
Nao nos responsabilizamos pelo uso indevido da
instalacao elétrica, em desacordo com a Norma ABNT
14136.
Os modelos que nao possuem Grill Elétrico tem “classe de
isolacao 01” e utilizam em sua rede elétrica o plugue bipolar
(dois pinos). Fig. 4

Fig.3
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Fogoes com Grill Elétrico

Ao instalar o produto confira antes a
tensdao fornecida por sua
concessionaria local. Confira a
etiqueta localizada na lateral do
produto que indica a tensdo ajustada
de fabrica. Os fogdes com Grill
Elétrico sdo bivolt funcionam em
127V e 220V, com ajuste de chave
seletora de tensao 127V ou 220V.
Caso a tensdo local nao seja a
mesma ajustada no produto deve-
sefazera selecido na chave seletora Fig. 5
de tensao 127V ou 220V localizada na parte traseira do produto conforme
indicada pela etiqueta (Fig.5). No periodo de vigéncia da garantia toda e qualquer
manutencdo na rede elétrica do produto deve ser feita obrigatoriamente pelo
Servico Autorizado. Apds o periodo de vigéncia da garantia os servicos prestados
serdo cobrados.

Naoajusteachaveseletora detensao 127V ou 220V com o produto ligado.

Ligacao do Gas de Cozinha

Nossos fogdes sdo produzidos para utilizar gas engarrafado — GLP (gas de cozinha).
Para fazer uso do gas manufaturado e/ou gas natural (gas encanado), chame
obrigatoriamente o Servigo Autorizado.

1| Verifique se o gas de sua residéncia é o mesmo especificado para o seu fogao.
Os nossos fogdes saem de fabrica prontos para funcionar com géas GLP (gés de
cozinha). Caso suaresidéncia possua outro tipo de gas,chame o Servigo Autorizado
parafazeraconversaodotipo de gas do seufogao.

2 |Recomendamos a utilizacdo de uma mangueira de PVC transparente com
gravacdo NBR8613 e regulador de pressdo ambos aprovados pelo INMETRO -
Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacéo e Qualidade Industrial (Fig. 6).
3|Ponha a abragadeira de metal em uma das extremidades da mangueira, em
seguida encaixe-a na conexao de gas (bico de entrada Fig.7) e aperte-a com uma
chave defenda para garantiruma boa vedacao (Fig.8).

4 |Enrosque o regulador de pressao na vélvula do botijdo (Fig.9), em seguida use
espuma de sabdo para verificar se a montagem ficou bem vedada. Caso surjam
bolhas, verifique onde esta o vazamento de gas e elimine-o apertando um pouco
mais.

5 |Ponha em seguida uma abragadeira na outra extremidade da mangueira, encaixe
o bico regulador de pressdo do botijao. Aperte com uma chave de fenda para
garantirumaboavedacéo (Fig.10eFig.11).
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n Ligacdo do Gas Encanado "

Aperte com a
chave de fenda

Caso sua residéncia possua gas diferente de GLP, procure o servico autorizado
parafazeraconversaodotipode gas do seufogao.

1]Adquira um novo cotovelo metélico de 72", uma mangueira flexivel de 12", uma
arruelavedadora paraaroscainternadamangueirae um niple dereducdo 5/8"x 2".
2|Retire 0 bico do gas (conexdo do gas) usando uma chave de grifo (chave inglesa) e
enrosque o niple no lugar. Em seguida enrosque o cotovelo metélico no niple,
usando sempre pasta vedante nao inflamavel. Aperte com a chave de grifo para
garantiravedacao.

3|Encaixe a rosca externa da mangueira metélica na boca %" do cotovelo. Use
sempre pasta vedante.

4|Coloque a arruela vedadora dentro da rosca da mangueira e ligue ao registro
localizado na parede.

5 |Para finalizar, verifique se todos os botdes estao bem fechados, entdo, abra a
torneira do registro, que fica localizado na parede, e certifique-se que nao ha
vazamento em nenhuma das conexdes usando espuma de sabao para verificar se a
montagem ficoubem vedada.

Somente a primeira mudanca de gas GLP para gas manufaturado ou para
gas natural sera gratuita (registros e injetores). OS MATERIAS PARA

INSTALAGAO, PECAS E MAO-DE-OBRA NAO SERAO COBERTOS PELA
GARANTIA.

RISCO DE INCENDIO!
Ao instalar o gas, NUNCA passe a mangueira por tras do fogao

(Fig.12). Seu fogao possui apenas uma entrada de gas, caso vocé
necessite passar a mangueira por tras dele, utilize uma mangueira
metalicaaprovada paratemperaturas elevadas.

I Atengao

1|Nédo deixe o cabo de
alimentacdo passar por tras do
fogéo (Fig.13).

2|Nao utilize extensdes ou
benjamins para instalacdo do
seufogdo (Fig.14).

3|Caso o cabo de alimentacédo
esteja danificado, procure o Servigo Autorizado.

4| Assegure-se de que o aparelho esté desligado antes de substituir a lampada, para
evitara possibilidade de choque elétrico.

Nao nos responsabilizamos por danos decorrentes da
nao utilizacdo do fio terra ou instalacao fora das
especificagoes exigidas pela ABNT.

Fig. 13 Fig. 14

OBS.: Os fogdes modelos que ndo possuem Grill Elétrico saem de fabrica aptos
a funcionar em 127V e 220V. Os modelos que possuem Grill Elétrico sao
bivolt funcionam em 127V e 220V, com ajuste de chave seletora de
tensao. Todos osfogdes que saem de fabrica com lampadas no forno, utilizam
lampadas comtensao de trabalho 220V. Caso necessario, substitua-a por outra
comtensdodetrabalhode 127V.

Os modelos
tensaodetrabalhode 220V.

saem de fabrica ajustados para uma




Cuidados Gerais

Precaucées de seguranca contra queimaduras

|N&o utilize panelas com bases convexas (curvas). Utilize apenas panelas com base
plana e diametrominimode 12cm;

|N&o deixe utensilios com os cabos virados para fora da mesa do fogao;

|Mantenha sempre as criancas afastadas do fogao;

| Evite contato direto com objetos que estejam dentro do forno, quando esse estiver
aquecido;

|Evite o contato com o lado interno da porta e com as laterais do forno quando esse
estiveraquecido.

Precaucées de seguranca contra incéndio

| Verifique, periodicamente, o estado do regulador de presséo do botijéo. Faca a
substituicdo a cada 5anos ou antes, se necessario;

| Verifique as condi¢des de uso da mangueira plastica ou metalica do gas e o seu
prazo de validade. Faca a substituicdo quando necessario. Nunca passe a
mangueira plasticado gas portrasdofogao;

|A cada troca de botijao, assegure-se que nao existam vazamentos de gas na
mangueira, ligacdo comfogéo e/ou com o botijéo;

| Utilize sempre espuma de sabao.

Precaucées de seguranca contra acidentes com a porta do forno

|N&o utilize pano Umido para limpar o vidro da porta do forno enquanto estiver
quente, paraevitaraquebra por choque térmico.

Precaugées de seguranca contra acidentes com o tampao de vidro

|N&o abaixe o tampao de vidro enquanto os queimadores (bocas) da mesa estiverem
guentes/acesos ou enquanto o forno estiver sendo utilizado. Todo respingo
(liquido) deve ser removido do tampao de vidro antes de sua abertura.

| Néo utilize pano imido para limpar o tampao de vidro enquanto estiver quente,
paraevitaraquebra por choque térmico.

|Para sua maior seguranca, todos os nossos fogdes estao equipados com vidros
temperados de acordo comanorma NBR13866.

Precaucées de seguranca contra queimaduras com chamas

|Acenda o fésforo antes de girar os manipuladores (botées) da mesa do fogéo ou do
forno, isso evitara pequenos vazamentos de gds.

Precaucoes de seguranca contra explosoes

|N&o aqueca alimentos em embalagens totalmente fechadas, pois o caloraumentaa
pressaointerna. Consequentemente podera ocorrer explosao;
|Quando for substituir o botijéo, mantenha sempre os manipuladores (botes) e a
valvuladoreguladorde presséo (torneira) do botijao fechados (desligados);
|Ao abrir e fechar a porta do forno verifique se a chama do queimador (boca)
permanece acesa;
|Quando sentir cheiro de gas em sua casa, proceda com muita cautela, conforme os
itens abaixo:

1) Nao acioneinterruptores elétricos;

2) Abratodasas portas e janelas paraaumentara circulagdo dearnoambiente;

3) Fecheavalvuladoregulador de pressaodo botijao (torneira).
| Certifique-se de que o vazamento de gas ndo é proveniente de algum manipulador
(botao) dofogdo, que ficouabertoindevidamente.
| Caso contrario, chame o Servigo Autorizado.

Cuidados com os queimadores (bocas)

|Coloque o queimador (boca) de forma correta. Caso ele ndo esteja colocado
corretamente, poderaviraderreter.
|N&o derrube os queimadores, pois isso podera empena-los.

Uso do papel aluminio

|Quando o consumidor fizer a opcdo de usar o papel aluminio na mesa, deve-se
atentar para ndo deixar pedacos do papel aluminio obstruir a entrada de ar do
queimador. Caso isso ocorra ird prejudicar o funcionamento correto do fogao
podendo queimar a panela. Poderd ocorrer também retorno da chama e
consequentemente danos aos utensilios e ao fogao.

Compromisso com o meio ambiente

|Desenvolvemos eletrodomésticos que aliam tecnologia, estilo e inovagao que,
permitem criar a consciéncia de um mundo melhor, fortalecendo seu compromisso
na preservacdo do meio ambiente. Como prova disso, utiliza no tratamento de
superficie das chapas metdlicas materiais isentos de metais pesados e a tinta da
pinturadosfogbdes éisenta de solventes.

| O material da embalagem é reciclavel; procure selecionar materiais plasticos, papel,
papeldo e envié-los as companhias dereciclagem.

Orientagao para descarte do produto

|Encaminhe seu produto velho para empresas de reciclagem, onde poderao separar
todos os componentes do fogéo e recicla-lo, contribuindo para o aumento da vida
util dos aterros e com a protecdo do meio ambiente.



Instrucoes de Uso

Queimadores da Mesa

Passos para o acendimento
dos queimadores da mesa @
(Fig.15): ¥

1]|Acione o acendimento
automatico ou fésforo e
mantenhaligado (A).
2|Pressione o botéo e gire até
aposicao desejada (B).

3|Acenda o queimador e @
verifigue se a chama

permaneceacesa (C). x
4|Solte o botdo do
acendimento automatico.

Fig. 15

Caso a chama se apague, posicione o botao do queimador
imediatamente na posicao fechadoantes dereacender.

FORNO COM VALVULA DE SEGURANGA

Todos os nossos fogées possuem o sistema de VALVULA DE SEGURANGA no
forno. Esta vélvula impede o fornecimento de gas com o queimador desligado,
prevenindo assim, acidentes devido a chama apagar durante o uso ou em caso de
descuido oregistro permaneceraberto.

Passos detalhados para o acendimento do forno (Fig.16):

1|Abraaportadoforno (A).

2| Aperteobotdo doforno, gire até a posicao”MAX"e mantenha pressionado (B).
3| Acione o acendimento automatico ou acenda o fésforo (C).
4|Mantenhaobotdo doforno pressionado eacendaoforno (D).

5| Continue com o botao doforno pressionado por 10 segundos (E).

6 |Solte o botao doforno e verifique se achama permanece acesa (F).

No caso dachama se apagar, repita os passos acima para o acendimento.

% * ou S

Fig. 16

Utilizacao do Forno

1| Depois que o forno estiver aceso, feche a porta e faga um pré-aquecimento de 10min;
2|Coloque oalimento sobre a prateleira e regule conforme sua necessidade;
3 |Evite abrira porta do forno. Se seu fogdo possuir visor no forno, monitore o assado
doalimento pelovisor;
4|Né&o abra e feche a porta do forno com movimentos rapidos, pois a chama pode
apagar.

Utilize luvas térmicas para manusear os recipientes

dentro doforno em funcionamento e/ou aquecido.

Utilizacdao do Timer Mecanico

|Vocéiraencontraro Timerno sentido horario na posicaoinicial (Fig. 17).
| O seu fogdo possui um Timer Mecénico -
Ccuja sua fung.ao é auxiliar o usuario no e — .
preparo dos alimentos. timer . us
|O Timer possui um tempo total de 120 '
minutos, com intervalos de 20 minutos
entre cada estagio.

|Para a utilizagdo do Timer Mecanico gire
o manipulo do Timer no sentido horério
até a posicao desejada, ao final do tempo
programado serd emitido um alerta
sonoro. Fig. 17

min.
0 ST6oc

b =210°C =180
Autolimpante




O Grill Elétrico nao funciona quando o queimador do forno é/esta
acionado, paranao ocasionar super aquecimento.

I utilizago do Grill Elétrico y

|No painel de registros do seu produto vocé ira encontrar o Grill Elétrico com Timer
no sentido horario na posicao desligada e umalampada que indica o funcionamento
do Grill Elétrico (Fig.18).

| O Grill Elétrico possui um tempo total de 15 minutos, comintervalos de 5 minutos.

1|Gire o manipulo doTimer, no sentido horario até a posicdo desejada.
2|Fecheaportae deixe o alimento gratinar/dourar até o ponto desejado.

3|Apos a contagem do tempo o Timer emitird um alerta sonoro indicando o
encerramento do tempo programado e o desligamento do Grill Elétrico.

Para um melhor resultado do seu son’ror*ini'm ==
Grill Elétrico verifique sempre a s amm
distancia entre o alimento e o grill e o
(por irradiacdo) localizado na E o
parte superior doforno. | )
Centralize o alimento na prateleira e [FRoc ]
para obter um gratinado mais
uniforme. R S
Fig. 18
m Prateleira do Forno: Modelo Simples (Fig. 19) "

Modelos:ver Tabela de Caracteristicas Técnicas Pdg.15.

Os fogbes possuem uma trava na prateleira do
forno que ndo permite que ela vire ou saia 3 -
facilmente, dando maior seguranga na utilizacédo = =
deste. Pararetira-la puxe-a totalmente para frente, -
levante a parte frontal e puxe-a novamente. Para

recoloca-la, proceda de modo inverso. O seu L __,--"' .
fogao permite a utilizacao da prateleira em 3 -IF_FF‘

niveis dealtura. i9.19

[T prateleira do Forno: Modelo Deslizante Simples )

Modelos:ver Tabela de Caracteristicas Técnicas Pdg.15.
Montagem da prateleira deslizante simples:

1| Monte ostrilhos nas laterais do forno (Fig. 21).

2 |Encaixe a prateleiranostrilhos figura (Fig. 22).

3 |Monte os arrastadores da prateleira (Fig.24).

W1 prateleira do Forno: Modelo Deslizante Dupla

Modelos:ver Tabela de Caracteristicas Técnicas Pdg.15.
Montagem da prateleira deslizante dupla:

1 |Monte os trilhos nas laterais do forno figura (Fig. 21).

2 |Fagaamontagem do“conjunto prateleiradupla”(Pag.10).

3 |Monte o“conjunto prateleira dupla’nos trilhos figura (Fig. 23).
4|Monte osarrastadores da prateleira (Fig. 24).

Montagem da Prateleira Deslizante Simples/Deslizante Dupla

@"- - .} 1-Trilho
: 2 - Prateleira Deslizante

i 3 - Arrastador da Prateleira
L 4 - Presilha da Prateleira




Montagem do “Conjunto Prateleira Dupla” (Fig. 25)

Paramontar o“conjunto prateleira dupla”siga atentamente os passos abaixo:
1|Pegue uma presilha (Fig. 20) e encaixe-a na lateral da prateleira envolvendo o
mancal deslizante (A).

2| Coloquea presilhana posicao vertical (B).

3|Encaixe a 22 prateleira na parte superior da presilha envolvendo o mancal
deslizante da 22 prateleira (C).

4|Ponha as prateleiras na posicao paralela entre si (D).

5|Repita os passos 1 e 2 para a montagem da presilha no lado posterior, encaixe a
prateleira superior na presilha e finalize a montagem do conjunto prateleira dupla

Fig. 25

Forno Autolimpante

As paredes internas do forno, com excecdo da porta, teto, traseiro e chéo, sdo
revestidas com um tipo de esmalte especial microporoso, que submetido a altas
temperaturas, reage com a gordura, proporcionando a reducao do teor de dleo e
gordura, que ficam acumulados nas paredes internas e ap6s a utilizacao do forno.
Esse tipo de revestimento ndo é toxico. Ele também nao altera a qualidade e/ou o
tempo de cozimento. A limpeza do forno autolimpante é realizada
automaticamente durante a sua operacao normal de funcionamento.

Sao necessarios os seguintes cuidados com o forno autolimpante:

1) Ndo derramar substancias como o6leo, gorduras, massas, molhos ou
qualquer outro material que venhaa manchar o esmalte autolimpante;

2) Parando saturar o revestimento autolimpante, alternar o uso do forno entre
alimentos gordurosos e ndo gordurosos.

Regulando a Chama ou Queimador do Forno

Para regular a chama do queimador do forno, posicione o botdo do queimador
conforme Fig.26.

Desligado
-
e Para sua seguranca,
Posicao 1 ;/‘WC" | Posicéo 5 acenda o fésforo ou
acione o acendimento
=2a00¢ pa s automatico antes de

Posicdo2 _~

giraro manipulador.

2210°C 2180°C

— Posicdo 4

Posicéo 3 e

Fig. 26

TABELA DE TEMPERATURA DO FORNO
4 BOCAS 6 BOCAS GRADUAGAO

POSICAO

1 260°C a 280°C | 270°C a 290°C ALTA

2 230°Ca 250°C | 250°Ca 270°C MEDIA-ALTA
3 200°C a 220°C | 210°Ca 230°C MEDIA

4 170°Ca 190°C | 190°C&210°C | MEDIA-BAIXA
5 150°Ca 170°C | 170°Ca 190°C BAIXA




Limpeza

m Cuidado antes de utilizar o seu fogéo pela 12 vez )

Retire o filme plastico protetor da mesa do fogao (Fig. 27) e limpe-a com um
pano umedecido em uma mistura de dgua e sabao neutro. A nao retirada do
filme plastico provocara amarelamento do aco inox quando a peca for
aquecida.

Antes de usar o fogao REMOVA
o filme protetor azul e limpe a
mesa com um pano umedecido
em uma mistura de dgua e sabédo

neutro.
n Como Limpar seu Fogao )
|Para a limpeza das pecas do fogéao | Partes do Fogao -
(queimadores, laterais, trempes, tampéo | 1- Trempe .

de vidro, vidro do forno espelhado, frente | 2 - Queimadores

e chdo do forno. Fig. 28) passe uma | 3 - Prateleira do Forno
esponja macia com agua e sabao | 4- Chéaodo Forno
neutro, em seguida enxugue-as com um | 5 - Lateral Externa
pano seco e macio.

|Nao utilize &cidos, liméo, vinagre,
abrasivos e/ou outros produtos téxicos;
|[Nao molhe seu fogao quando ele
ainda estiver quente. Mudancas bruscas
de temperatura sdo prejudiciais e
favorecem a formacéo de rachaduras na
pinturae noesmalte;

|N&o jogue agua nos queimadores de
mesa (bocas), quando eles ainda
estiverem quentes, pois isso provocara o seu empenamento;

| Para limpar a mesa do seu fogao Esmaltec retire todas as trempes e os queimadores
(bocas);

Fig. 28

|Para conservar a mesa do seu fogao,
utilize 4gua, sabdo, detergentes suaves ou
neutros e removedores a base de amonia,
diluidos em 4dgua morna, aplicados com
um pano macio ou uma esponja de nylon.
Depois basta enxaguar com agua,
preferencialmente morna, e secar comum

pano macio.
|Quando for limpar a mesa do fogéao, K
nao deixe cair residuos sobre os .t

injetores (Fig. 29). Se acidentalmente

ocorrer, limpe-os com uma agulha de

diametro 0,5mm (Fig.30). Em caso de Fig. 29
transbordamento da panela, a mesa do fogdo acumulara o liquido derramado e
pode serlimpa conforme recomendado noitem“Como limpar seu fogao”.

CORRETO INCORRETO
Arame com Arame com
didmetro menor didmetro maior
que o furo que o furo

do injetor. do injetor.

Fig. 30

T Fogéo inox: Limpeza do vidro espelhado |

| Para a limpeza do vidro espelhado utilize sempre o lado macio da esponja (Fig. 31),
nunca utilize o lado aspero da esponja (Fig. 32) ou palha de aco (Fig. 33), pois
danificard o seu produto;

Lado

/ Aspero

Fig. 31 Fig. 32 Fig. 33

n Limpeza do forno "

|N&ojogue dgua noforno; Nao limpe o forno autolimpante.




Solucoes Praticas

Pequenos Problemas que Vocé Mesmo Pode Solucionar

Caso seu FOGAO apresente algum problema, antes de chamar o Servico Autorizado, verifique as possiveis causas, pois algumas delas vocé mesmo pode solucionar. Ganhe tempo,

vejaas providéncias que podem ser tomadas no quadro a seguir:

PROBLEMAS

Vazamento de gas
(verificar por meio
de espuma de
sabao)

POSSIVEIS CAUSAS

Vazamento do botijao

Verifique se navélvula do botijao existe um anel de vedacao, caso nao exista, solicite a troca do botijao na distribuidora.

PROVIDENCIAS

Vazamento no regulador
de pressao

Verifique se na vélvula do botijao existe um anel de vedacéo, caso ndo exista, solicite a troca do botijao na distribuidora.

Vazamento namangueira

Se o vazamento for na drea das abragadeiras, corte um pedaco de 3cm de mangueira e recoloque-a com pressao.

Caso contrario, substitua-a.

Chamas baixas

Gas do botijao nofinal

Substitua o botijao.

Queimador da mesa
nao acende comple-
tamente

Rasgos do queimador
obstruidos por residuos de
alimentacéaoouliquido

Faca umalimpeza e enxugue o queimadorantes de usar.

Manchas de
gorduras, 6leos e
banhas na mesa

Conteudo da panela
transborda

Limpe olocal com um pano macio ou toalha de papel. Em seguida passe uma solu¢ao morna de detergente ou amonia.
Depois siga os procedimentos de limpeza derotina.

Mesa com restos de
adesivos

Resto de adesivos

Retire o maximo que puder. Esfregue com dgua morna e um pano macio. Se o adesivo persistir, seque e esfregue com
alcool ou solvente organico. Mas cuidado: nunca raspe a superficie do aco inox com laminas, espatulas ou abrasivos

grossos.

Chamas deslocando,
soprando ou
apagando

Excesso de pressao de gas,
rasgo do queimador
obstruido peloalimento

Troque oregulador de pressao;

Limpe o queimador.

Queimador (es) nao
acende (em)

Faltadegas

Substitua o botijao.

Registro geral de gas
fechado

Abraoregistro geral do botijao de gés.

Conexdo de gasentupida

Retireamangueira e desobstruaaconexao de gas.

z

Praticas
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. Especificacoes Técnicas

(7))
8 Tabela de Dados Técnicos
5 FOGOES 4 | 5 | 6 QUEIMADORES

2 Pé Baixo Pé Alto
g MODELO 4003(1), 4005(2), 5001 6003(1), 6005(2), 4011(1), 4013(2), 5003(1), 5005(2), 6011
'& 4007(3), 4009(4) 6007(3), 6009(4) 4015(3),4017(4), 5007(3), 5009(4),

3 4019(5), 4020(6) 5011(5)

% Altura com tampa fechada 861Tmm 861Tmm 861mm 891Tmm 891Tmm 891Tmm
g_ Altura com tampa aberta 1.243mm 1.243mm 1.243mm 1.273mm 1.273mm 1.273mm
()

— Lagura 510mm 760mm 760mm 510mm 760mm 760mm

Profundidade 573mm 573mm 573mm 573mm 573mm 573mm
Peso Liquido 19,40kg(1), 20,00kg(2), 28,60kg 28,04kg(1), 28,24kg(2), 22,10kg(1), 21,82kg(2), 30,88kg(1), 30,60kg(2), 30,20kg
20,40kg(3), 20,60kg(4) 28,60kg(3), 28,80kg(4) 23,20kg(3), 23,40kg(4), 31,00kg(3), 32,60kg(4),
23,47kg(5), 20,03kg(6) 32,65kg(5)
Peso bruto aproximado 21,60kg(1), 22,20kg(2), 32,20kg 31,64kg(1), 31,84kg(2), 24,30kg(1), 24,02kg(2), 34,48kg(1), 34,20kg(2), 33,80kg
22,60kg(3), 22,80kg(4) 32,20kg(3), 32,40kg(4) 25,40kg(3), 25,60kg(4), 34,60kg(3),36,20kg(4),
25,67kg(5), 20,83kg(6) 36,25kg(5)
Vazao total 6,28 L/min 9,72 L/min 9,2 L/min 7,14 L/min 10,58 L/min 10,06 L/min
Condigées de Funcionamento do Aparelho
PRESSAO DE TRABALHO
PRESSAO NOMINAL [ MAXIMA | MINIMA
Fogao 4Q
Fogdo 5Q 280mmca | 350mmca | 200mm ca
Fogéo 6Q
QUEIMADOR | QUEIMADOR | QUEIMADOR | QUEIMADOR |QUEIMADOR | QUEIMADOR | QUEIMADOR GRILL
PEQUENO GRANDE SUPER CHAMA | TRIPLA CHAMA | FORNO4Q | FORNO5Q FORNO 6Q A GAS
Poténcia Nominal 1,7kW 2,0kW 3,0kW 3,5kW 2,2kW 3,0kW 3,0kW 1,6kW
Vazao Nominal 1,07 L/min 1,28 L/min 2,14 L/min 2,66 L/min 1,58 L/min 2,36 L/min 2,36 L/min 0,755 L/min

Grill elétrico: 800W/127V~ - 1200W/220V~




Tabela de Caracteristicas Técnicas

ARA R A A DO OCa eo odelo do se 0gao na etiqueta ae dado e O 0} ero ado orrespo e
oJcle ] 6 Q ADOR a ada nha parte traselra Ao se 0gao gua edep eleira
OR RANCO O
MODELO 4003 |4005|4007|4009|4011|4015|4017| 5001|5003 5007 | 5009|6003 | 6005|6007 |6009| 6011|4013 |4019|5005| 5011
Tampao de vidro popular . . . . . . . . . . . . . .
Tampao de vidro luxo . . . . . *
Prateleira modelo simples* To |76 |76 |76 |2e Te |2e To |16 |71 |16 |2e
Prateleira modelo deslizante simples * *
Prateleira modelo deslizante dupla . . . . . *
Mesa inox . . . * * . . * * . . * * * * *
Mesa inox escovada * . * *
Forno autolimpante . . * . . . . . . . . . . . .
Queimadores esmaltados * * * * * . . . *
Queimadores volcano . . . . . *
Queimadores volcano FK . * * * *
Queimador 3,0kW * * * . . * * * . * .
Protecéo térmica traseira * * L4 * * * * * * * * * * * . . . * . .
Isol. térm. na porta do forno
Isol. térm. no corpo do forno . . . . . . . . . . . . * * * . * *
Vidro duplo na porta do forno * * * * . * * * . * * * . * * * . * * *
Frente inox * . * *
Vidro espelhado * * * * * *
Grill elétrico . . . *
Timer . .
Lateral cinza . . . *
Vélvula de Seguranga no Forno . * * * . * * * . * * * . * * . * * * .




Certificado de Garantia

Este termo de garantia oferecido ao Consumidor é uma vantagem adicional determinada por lei. Para que ele tenha validade é indispensavel, em quaisquer reclamagdes, a apresentacao da NOTA FISCAL de compra

doproduto, sema qual, 0 que esta aqui expresso deixa de tervalidade.

Garantia Contratual

A ESMALTEC S/A garante este produto, cuja identificacdo esta na Nota Fiscal de Venda ao Consumidor Final, CONTRA QUAISQUER DEFEITOS DE FABRICACAO QUE SE APRESENTEM, ALEM DO LEGALMENTE DETERMINADO, CONFORME TABELA DE
PERIODOS DE GARANTIA POR COMPONENTE, conforme descricdo abaixo. O periodo de garantia comeca a partir da data da entrega do produto e do recibo constante na Nota Fiscal de Venda ao Consumidor. Nao existindo o recibo de entrega, a
garantia inicia-se a partir da data de emissao da Nota Fiscal de Venda ao Consumidor, desde que seja utilizado conforme as orientacdes contidas no Manual de Instrucdes e as Instrugdes constantes neste certificado, cuja leitura é indispensdvel

antes douso do produto.

Pecas metalicas: queimadores (bocas), trempes(grelhas), mesa de trabalho, etc;

01ano

Transformador de ignicao;

01ano

Registro ramal;

01ano

Componentes elétricos: fiacao, interruptores, cabo de alimentacao;

03 meses

Pegas plasticas: manipulos, vidros.

Garantia Legal
Vidros, plasticos, materiais elétricos e defeitos originados pelo desgaste natural do uso, tem garantia legal de 90

(noventa) dias, determinados por lei, contados a partir da data da entrega do produto, conforme recibo constante
na Nota Fiscal de Venda do Consumidor. Nao existindo recibo de entrega, a partir da data de emisséo da Nota Fiscal
deVendaao Consumidor.

Condicdes Gerais

a) Qualquer defeito constatado no produto deve serimediatamente comunicado ao Servico Autorizado ESMALTEC -
SAE mais proximo (ver relagdo dos Postos Autorizados de Assisténcia Técnica), para as devidas providéncias. A
garantia perderd sua validade se essa condicao ndo for respeitada, pois somente a Assisténcia Técnica Esmaltece os
Servicos Autorizados ESMALTEC - SAE estao autorizados a examinar e sanar o defeito durante o prazo da garantia
aquiprevisto;

b) Em caso de transferéncia de propriedade, o periodo de garantia ficard automaticamente transferido até a
expiracdo do prazo, que conta a partir da data da entrega do produto conforme recibo constante na Nota Fiscal de
Venda ao Consumidor do primeiro comprador; ndo existindo o recibo de entrega, a partir da data de emissao da
NotaFiscal de Venda ao Consumidor do primeiro comprador;

¢) Esta garantia abrange o reparo ou troca gratuita das pecas e componentes que apresentem defeito de fabricacdo,
além damdo-de-obra utilizada norespectivo servico.

d) Os servicos mencionados no presente certificado serao prestados gratuitamente dentro do perimetro urbano das
cidades onde existir Servico Autorizado ESMALTEC - SAE, nas demais localidades, as despesas decorrentes de
transporte e seguro do produto ou locomogdo do técnico, quando for o caso, correrao por conta do consumidor, seja

| Agarantia descritaneste certificado possui validade em todo territdrio nacional.

03 meses

qual foranatureza ou época doservico;

e) E condicdo para esta garantia, a apresentacdo da respectiva Nota Fiscal de Venda ao Consumidor do primeiro
comprador, cujos dados o complementam;

f) Estagarantiando cobre:

- Falhas de funcionamento do produto decorrentes de problemas no abastecimento de energia elétrica e pela
utilizagdo ou desacordo com as orientacdes contidas no Manual de Instrucdes;

- Materiais, pecas e mao-de-obra necessaria a instalacdo do produto tais como: aterramento, instalacao elétrica,
etc.

Extincao da Garantia

Estagarantia perderd totalmente sua validade antes da expiracao do seu prazo se o produto:

- For utilizado em desacordo as orientaces contidas no Manual de Instrugdes e as instrucdes constantes neste
certificado;

-Sofrerusoindevido, maustratos, negligéncia, etc., causados pelo consumidor;

- Apresentarsinais de tersido violado;

- For ajustado, consertado ou sofrer modificagdes por pessoa nao autorizada pelo Servico Autorizado ESMALTEC -
SAE;

-Naoforusado para uso exclusivamente doméstico;

-Tiversido removido e/ou tiver sido adulterado o seu niimero de série ou da etiqueta de especificagdes técnicas.
Terminado o periodo da garantia, todas as despesas decorrentes de reparo, locomogdo do técnico, remogdo do
produto, pecas e mao-de-obra correrdo por contado consumidor.

| AEsmaltecS/A se reservano direito de alterar as caracteristicas gerais, técnicas e estéticas de seus produtos sem prévioaviso.
| AEsmaltecS/Anao autorizanenhuma pessoa ou entidade e aassumir por sua conta, qualquer responsabilidade relativa a garantia de seus produtos, além das que constam neste certificado.
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