AirFry Ultra
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

e Este produto foi projetado, fabricado e é recomendado apenas para uso
domeéstico, o que ndo inclui ambientes, tais como: reservados de cozinha
para os funciondrios de lojas, escritérios e outros locais de trabalho; casas
em propriedades rurais; utilizacdo pelos clientes em hotéis, e ambiente tipo
pousada.

Portanto, ndo se destina aos usos comercial e/ou profissional, que acarretam
uma sobrecarga de trabalho continuo, o que poderd provocar danos e
acidentes pessoais. Bem como perda da garantia contratual.

o Este aparelho ndio foi projetado para ser operado através de um temporizador
externo ou de um sistema de controle remoto separado.

e Se 0 cabo de alimentacdo for danificado, sua aquisi¢do ou substituicdo deve ser
feita no servigo de assisténcia técnica autorizada. Sendo, pode ocorrer perda da
garantia contratual.

e Este aparelho ndo pode ser usado por pessoas (incluindo criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas sem
experiéncia e conhecimentos, exceto se supervisionadas ou se receberem
instrucdes relativas a utilizagdo do aparelho por alguém responsavel pela sua
seguranca.

« E importante que se assegure que tanto as criancas quanto as pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais que se encontrem reduzidas, ndo
brinquem com o aparelho, ndo efetuem as tarefas de limpeza e manutencdo,
ndo tenham acesso ao respectivo cabo de energia, sob o risco de causar
acidentes graves que podem comprometer a seguranca daquele que esta
manuseando a Airfry e dos demais que estejam préximos. As pessoas com
falta de experiéncia e conhecimento devem apenas utilizar o produto se
tiverem recebido instrucdes referentes a utilizacdo do produto ou estejam
sob a supervisdo de uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

« Deve-se estar atento para ndo deixar as criancas brincarem com o aparelho.

. A temperatura das superficies acessiveis pode estar alta quando o
aparelho estiver em funcionamento, podendo causar queimadura, nunca
toque-as e tenha o cuidado de deixar esfriar antes de guardar.

e Limpe as partes removiveis com uma esponja ndo abrasiva e detergente ou
em uma maquina de lavar louca.

e Limpe o interior e exterior do equipamento com uma esponja ou pano
Umido. Consulte a sec@o «Limpeza» das instrucdes de uso.

¢ O equipamento pode ser usado em uma altitude de até 4.000 m.



O QUE FAZER

e Leia e siga as instru¢des de uso. Guarde-as com seguranca.

* Remova todos os materiais de embalagem e quaisquer rétulos promocionais
ou adesivos do seu equipamento antes de usar. Certifique-se de remover
quaisquer materiais de baixo da tigela removivel (dependendo do modelo).

o Verifique se a tensdo da sua rede elétrica corresponde a tensdo indicada na
placa do aparelho.

e Dados os padrdes diversos em uso, se o equipamento for usado em um pais
que ndo aquele onde foi comprado, leve-o para ser verificado por um posto
autorizado.

e Use o equipamento em uma superficie lisa, estavel e resistente ao calor,
longe de respingos d’agua.

« Sempre desconecte seu equipamento: depois do uso, para mové-lo ou para
limpa-lo.

« Coloque o dispositivo a pelo menos 20 cm de distancia de uma parede.

eEm caso de incéndio, desconecte o equipamento e apague as chamas
usando um pano de prato Gmido.

e Para evitar danificar o seu equipamento, certifique-se de seguir as receitas
nas instrugdes e em www.arno.com.br certifique -se que estd usando as
quantidades corretas de ingredientes.

O QUE NAO FAZER

« No caso de danos no cabo de alimentacdo, queda do produto ou funcionamento
diferente ao descrito neste manual é necessdrio encaminhar o produto ao
servico de assisténcia técnica autorizada e ndo utilizar o aparelhos nestas
condicoes.

e Ndo se deve utilizar extensdes ou adaptadores, pois poderdo ocasionar
problemas elétricos no produto ou em sua rede elétrica. Ocorréncia ndo coberta
em garantia contratual.

* Ndo deixe que o cabo de alimentagdo se enrole.

o Ndo desligue o equipamento puxando pelo cabo de alimentacdio.

« Nunca mova o equipamento quando ele ainda contém alimentos quentes.

o Nunca utilize o aparelho vazio.

« Ndo ligue o equipamento perto de materiais inflamaveis (persianas, cortinas...).
ou perto de uma fonte de calor externa (fogdo a gés, placa quente etc.).

« Ndo armazene produtos inflamaveis perto ou por baixo do mobiliario onde o
aparelho estd localizado.

o Ndo desmonte o equipamento sozinho.

o Ndo mergulhe o produto na dgua ou em outro liquido.

« Ndo use produtos de limpeza fortes (principalmente removedores a base de
s6dio), esponjas de aco ou esfregdes.

« Ndo armazene seu equipamento em ambientes externos. Armazene-o em uma
@rea seca e bem ventilada.

Informacoes
e Ao usar o produto pela primeira vez, ele pode liberar um odor ndo téxico.
Isto ndo afetard o uso e desaparecerd rapidamente.

e Este aparelho destina-se somente ao uso doméstico e ndo pode ser
utilizado em ambientes externos. O uso profissional, inadequado ou o
descumprimento das instrucdes de uso acarretard na perda da garantia
contratual.

« Para sua seguranca, use apenas os acessorios e pecas sobressalentes vindas
no produto ou originais projetadas para seu equipamento.

Ambiente

Protecdo ambiental em primeiro lugar!

® O seu equipamento contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou
reciclados.

2 Deixe-o em um ponto de coleta de residuos local comunitario.



Apresentacdo do produto DESCRICAO

. Cesta removivel

. Alca da cesta removivel

. Grelha da cesta removivel

. Botdo de controle de temperatura (80 a 200°C)
. Luz indicadora

. Estrutura do produto

. Timer (0-60 min) / Botdo para ligar

. Saida de ar
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ANTES DO PRIMEIRO USO

A 1. Remova todos os objetos da embalagem.

Remova qualquer adesivo ou rétulo do equipamento.

Limpe bem a cuba e a grade removivel com dgua quente, um pouco de detergente
liquido e uma esponja ndo abrasiva.

Observagdo: Vocé ndo pode limpar estas pecas na maquina de lavar louca.

Limpe o interior e exterior do equipamento com um pano molhado. O aparelho funciona
produzindo ar quente. Ndo preencha cuba com 6leo ou gordura para fritura.

PREPARANDO PARA USO

1. Coloque o equipamento em uma superficie estavel, horizontal e nivelada. N&o coloque o
aparelho sobre uma superficie ndo resistente ao calor.

Ndo preencha cuba com 6leo ou qualquer outro liquido.

Ndo coloque nada em cima do equipamento. Isso interrompe o fluxo de ar e afeta o
resultado da fritura em ar quente.

USANDO O EQUIPAMENTO

AirFry Ultra pode preparar um amplo leque de receitas. O tempo de preparo para os
principais alimentos é indicado na secdo ‘Guia de cozinha’.

1. Insira o plugue em uma tomada de acordo com a voltagem do produto.

2. Coloque os ingredientes na cuba.

Observacéo: Nunca preencha a cuba além da indicacdo MAX ou exceda a quantidade
indicada na tabela (consulte a secdo 'Configuracdes’), pois isso pode afetar a
qualidade do resultado final.

Coloque a cuba de volta ao aparelho.

Cuidado: Ndo toque na panela durante e algum tempo apds o uso, pois ela fica
muito quente. S6 segure a panela pela alca.
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Mova o botdo de controle de temperatura para a temperatura desejada. Consulte a
secdo “Guia de cozimento” para selecionar a temperatura correta.

Selecione o tempo de preparo pretendido (consulte a se¢do “Guia de cozimento”).

Para ligar o aparelho, gire o botdo do timer para o tempo de preparo pretendido.
Adicione 3 minutos ao tempo de preparo ao usar o aparelho quando o mesmo néo
estiver pré-aquecido.

Para definir um curto periodo de tempo, gire o botdo do timer até 10 minutos e, em
seguida, volte ao tempo pretendido.

a luz indicadora acenderd, indicando que o aparelho esta ligado.

o timer comecard a contagem decrescente a partir do tempo de preparo definido.

0 excesso de dleo dos ingredientes é coletado no fundo da cuba.

Alguns alimentos precisam ser virados na metade do tempo de preparo (consulte a se¢do
“Guiade cozimento”). Para mover o alimento, puxe a cesta removivel para forado aparelho
pela alca e mova-o. Em sequida, deslize a cesta removivel de volta para o aparelho.
Dica: Vocé pode ajustar o timer para metade do tempo de preparo e, quando o timer
soar, manuseie os ingredientes. Em seguida, ajuste o timer novamente para o tempo de
preparo restante.

Quando ouvir o som do timer, o tempo de preparo definido terminou. Puxe a cesta
removivel para fora do aparelho e coloque-a sobre uma superficie resistente ao calor.
Observacdo: Vocé também pode desligar o aparelho manualmente. Para isso, gire o
botdo de controle do timer para 0.

Verifique se a comida estd pronta.

Se a comida ainda ndo estiver pronta, basta colocar a cuba de volta no aparelho e
ajustar o timer para alguns minutos extras.

Quando a comida estiver cozida, retire a cuba. Para remover o alimento, use um par de
pincas para retird-la da cuba.

Cuidado: Ao virar a cuba, tome cuidado com qualquer excesso de éleo coletado na parte
inferior da cuba que pode vazar na comida e que pode fazer a grade cair.

Depois de fritar em ar quente, a cuba, a grelha e a comida ficam muito quentes.
Dependendo do tipo de alimento cozinhado no aparelho, tome cuidado, pois o vapor
pode escapar do cuba.

Assim que o alimento estiver pronto, o aparelho fica pronto de imediato para preparar
outra receita.

GUIA DE COZIMENTO

A tabela abaixo ajuda vocé a selecionar as configurages bdsicas para preparar a comida
que vocé deseja. Observacdo: Tenha em mente que essas configuracées sdo indicacoes.
Como alimentos diferem em origem, tamanho, forma e marca, ndo podemos garantir a
melhor configuracéo para seus alimentos.

Quantidade po odo de ormacgao
[9](0) ado emp AQ
d g 0 ento ad Oona
Batatas e fritas
Batata frita
congelada (espessura | 300-700 g 15-20 min 200°C > Sim
10 mm x 10 mm)
Batata frita in natura 3007004 2232 min 200°C o Sim Adicione 1 cz?lher
(8 x 8 mm) de sopa de dleo
Batataristica | 33, 4000 | 22.27min 200°C # | sim
congelada
Carne e aves
Bife congelado 100-400 g 9-17 min 180°C (=
Améndegas 400g 812 min 180°C ©
congeladas
Filés de peito de . .
fiango (sem osso) 1005009 | 12-20 min 180°C 58
- ’ N Use a cuba sem
Frango (inteiro) 1,2009 60 min 180°C d) a grade
Peixe e frutos do mar
Filé de salmdo 350 g 10 min 180°C =
Camardes médios | 12 pedacos 8 min 180°C 3
Snacks
Nuggets e fiango | 00 6000 | 7.12min 200°C ©
congelados
Asas de frango 300g 16-20 min 200°C =
congeladas
Palitos de queijo 125¢ ’ .
congelados (5 pedacos) 8 min 200¢ @
Anéis de cebola 2009 : . )
congelados (10 pedacos) 810 min 200¢C # sim
Minipizzas 5 pedacos 15 min 200°C
Cozimento
Muffins ‘ 4x100 ‘ 18:22min 160°C ‘ & Use um tabuleiro/
N g forma de forno **




* Agite na metade do cozimento.

**coloque a forma de bolo/forno na cuba

Quando vocé usa misturas que sobem (como bolo, quiche ou muffins), a assadeira ndo
deve ser preenchida mais do que até a metade.

e Uma quantidade maior de alimento requer um tempo de preparacéo um pouco maior,
uma quantidade menor de alimento requer um tempo de preparac@o um pouco menor.

e Agitar alimentos menores no meio da preparagdo otimiza o resultado final e pode ajudar
a evitar ingredientes fritados de forma desigual.

e Adicione um pouco de dleo nas batatas in natura para um resultado mais crocante.As
batatas irdo comecar a fritar alguns minutos apés colocar o 6leo.

e Ndo prepare ingredientes muito gordurosos, como salsichas, na aparelho.

e Os alimentos que podem ser preparados em um forno também podem ser preparados
na aparelho.

e A quantidade ideal para a preparacdo de batatas fritas crocantes é de 700 gramas.

e Use uma massa pré-fabricada para preparar lanches com recheio de forma rdpida e facil. A
massa pré-fabricada também requer um tempo de preparacéo mais curto do que a massa
caseira.

e Coloque em uma forma que pode ser levada ao forno na cuba se quiser assar um bolo ou
quiche, ou caso queira fritar ingredientes frageis ou ingredientes com recheio.

e Vocé também pode usar a aparelho para reaquecer os ingredientes. Para reaquecer os
ingredientes, ajuste a temperatura para 160°C por até 10 minutos.

FAZENDO BATATA FRITA IN NATURA

Para melhores resultados, recomendamos usar batatas fritas pré-cozidas (por exemplo,

congeladas). Se deseja fazer batatas fritas in natura, siga as etapas abaixo.

1. Descasque as batatas e corte-as em palitos.

2. Mergulhe os palitos de batata em uma tigela com agua por pelo menos 30 minutos,
tire-os e seque-os com papel toalha.

3. Despeje 1 colher de sopa de azeite em uma tigela, coloque os palitos na parte superior e
misture até os palitos serem revestidos com éleo.

4. Remova os palitos da tigela com os dedos ou um utensilio de cozinha para que o excesso
de 6leo permaneca na tigela. Coloque os palitos na cuba.
Observacgdo: Ndo incline a tigela para colocar todos os palitos na cuba de uma sé vez,
para evitar que o excesso de 6leo acabe na parte inferior da panela.

5. Frite os palitos de batata de acordo com as instrucdes na se¢do 'Configuracdes'.

LIMPEZA

Limpe o equipamento apés cada uso.
A panela e a cuba possuem um revestimento antiaderente. Ndo use utensilios de cozinha

metdlicos ou materiais de limpeza abrasivos para limpa-los, pois isso pode danificar o

revestimento antiaderente.

1. Remova o plugue da tomada e deixe o aparelho esfriar. Observacdo: Retire a cuba para
deixar a aparelho esfriar mais rapidamente.

2. Limpe o exterior do equipamento com um pano Gmido.

3. Limpe a panela e a cuba com dgua quente, um pouco de detergente liquido e uma
esponja ndo abrasiva.
Vocé pode usar um liquido tira gordura para remover a sujeira restante.
Observagdo: A cuba e grade néo lavaveis na maquina de lavar louca.
Dica: Se a sujeira estiver grudada no fundo da cuba e na grade, encha-as com
dgua quente e um pouco de detergente. Deixe a cuba e a grade de molho por
aproximadamente 10 minutos. Em sequida, enxague e seque.

4. Limpe o interior do equipamento com dgua quente e uma esponja ndo abrasiva.

5. Limpe o elemento de aquecimento com uma escova de limpeza para remover quaisquer

residuos de alimentos.
6. Nao mergulhe o aparelho em dgua ou qualquer outro liquido.

ARMAZENAMENTO

1. Desconecte o aparelho e deixe esfriar.
2. Verifique se todas as pecas estdo limpas e secas.

AMBIENTE

Ndo jogue o equipamento fora com lixo doméstico normal no final de sua vida Gtil, descarte-o
em um ponto de coleta oficial para reciclagem. Ao fazer isso, vocé ajuda a preservar o meio
ambiente.

GARANTIA E SERVICO

Se precisar de servicos ou informagdes ou caso tenha um problema, visite o site da Arno em
www.arno.com.br ou entre em contato com o Centro de atendimento ao cliente da Arno em
seu pais. Vocé encontra seu namero de telefone no folheto de garantia mundial.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Se encontrar problemas no aparelho, visite www.arno.com.br para obter uma lista de
perguntas frequentes ou entre em contato com o Centro de atendimento ao cliente em
seu pais.



ARNO GARANTIA LIMITADA  Portugués / Portuguese

&3 : www.arno.com.br
Este aparelho é repardvel pela ARNO, durante e apds o periodo de garantia.
Acessorios, consumiveis e pecas de substituicio podem ser adquiridos diretamente pelo consumidor final, caso estejam disponiveis
localmente, tal como indicado no site da ARNO www.arno.com.br

Garantia
Este aparelho é garantido pela ARNO, nos paises mencionados na lista de Garantia ARNO anexa, contra qualquer defeito de fabricagdo ou
nos materiais, durante o periodo 12 meses a partir da data de compra em Brasil (legal de 3 meses e contratual de 9 meses). A Garantia
dada pela ARNO enquanto fabricante, é um beneficio adicional que ndo afeta os direitos legais do consumidor.
A Garantia do fabricante cobre todos os custos inerentes & restituicéo do artigo defeituoso de forma a ficar em conformidade com as suas
especificagdes de origem, mediante reparagdo ou substituicdo de qualquer peca defeituosa, e 8 mao-de-obra necesséria. Sendo opgao da
ARNO proceder a troca do aparelho defeituoso em vez da sua reparagdo. A Unica obrigagdo da ARNO limita-se a substituicdo ou reparagdo
do aparelho.
Condicdes e exclusdes
A garantia ARNO apenas se aplica durante o periodo de 12 meses (legal de 3 meses e 9 meses contratual), e é valida apenas mediante
apresentagdo da prova de compra. O aparelho pode ser entregue diretamente num Servico de Assisténcia Técnica autorizada ou ser
devidamente embalado e enviado por correio registrado para um Servico de Assisténcia Técnica autorizado. A lista completa dos Servigos
de Assisténcia Técnica autorizados em cada pais, encontra-se disponivel no site da ARNO (www.arno.com.br) ou pode também ser obtida
ligando para o ntimero do Clube do Consumidor indicado na Lista de Paises.
A ARNO nio tem obrigacdo de proceder 4 reparagdo ou substituicio do aparelho caso ndo seja acompanhado por uma prova de compra
vélida.
Esta garantia ndo abrange danos que sejam resultantes de mé utilizagio, negligéncia, no cumprimento das instrucdes ARNO, utilizagio
com corrente ou voltagem diferente da indicada na placa de dados do aparelho, modificacio ou reparagio ndo autorizada do aparelho.
Também néo cobre o desgaste natural do aparelho, nem 30 ou ic3o de ¢ iveis, nem:
-Utilizaggo de certos tipos de 4gua ou produtos nio adequados
~Calcério (a descalcificagiio do aparelho deve ser feita de acordo com as instrugdes mencionadas no manual)
-Entrada de dgua, p6 ou insetos no interior do aparelho
-Danos mecanicos, sobrecarga
-Danos ou avarias devido a utilizagdo duma voltagem ndo adequada
-Acidentes incluindo fogo, inundago, raios, trovoada ...
-Utilizagdo profissional ou comercial
-Danos das partes de vidro ou porcelana do aparelho
~Substituicio dos consumiveis
Esta garantia ndo se aplica a aparelhos que tenham sido modificados, nem a danos derivados da utilizagio ou manutencio incorreta,
embalagem defeituosa ou danos durante o transporte.
A garantia ARNO apenas se aplica a aparelhos adquiridos num dos paises constantes da Lista de Paises, e utilizados apenas para uso
doméstico. Em caso de utilizagio do aparelho num pais diferente daquele em que foi comprado:
a) A garantia ARNO nio se aplica em caso de ndo conformidade do produto adquirido com as normas do pas, tais como voltagem,
freqiiéncia, poténcia de corrente ou outras especificagdes técnicas
b) O processo de reparagao dos produtos adquiridos fora do pais de utilizagdo pode ser mais demorado caso o artigo em questdo
n3o seja comercializado pela ARNO localmente
c) No caso de o aparelho ndo ter reparagdo no pais em que estd a ser utilizado, a garantia ARNO limita-se a substituicdo por um
aparelho equivalente ou por um aparelho com valor semelhante, sempre que possivel.
Direitos dos Consumidores
A garantia ARNO n3o afeta os direitos legais dos consumidores, e os seus direitos ndo podem ser excluidos nem limitados, nem o direito de
reclamar junto da loja onde adquiriu o aparelho. Esta garantia confere aos consumidores direitos legais especificos, e o consumidor pode
também ter outros direitos legais que podem variar consoante a regido ou pais. Fica ao critério do consumidor poder reivindicar estes
direitos.

Data da compra: Carimbo dor

Nome do Pr

Nome e enderego do

INSTRUCCION DE SEGURIDAD

e Este aparato solo estd previsto para uso doméstico. No esta disefiado para
los siguientes usos y la garantia no se aplicara para:

- dreas de cocina con personal en tiendas, oficinas u otros entornos de trabajo;

- granjas;

- por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial;

- entornos del tipo hospederia.

e Por tanto, no estd hecho para usos comerciales y/o profesionales que
conllevan una sobrecarga continua de trabajo y pueden causar dafios y
lesiones personales.

o Este artefacto no esta disefiado para ser operado a través de un temporizador
externo o un sistema independiente de control remoto.

o Si el cable de alimentacion estd dafiado, su adquisicién o sustitucién deben
efectuarse en el servicio de asistencia técnica autorizada. De lo contrario
existe la posibilidad de pérdida de la garantia.

o Este artefacto no esta disefiado para ser utilizado por personas (incluidos
nifios) con limitaciones fisicas, sensoriales o mentales, o por personas sin
experiencia ni conocimiento, a menos que hayan recibido supervision o
instrucciones por parte de una persona responsable de su seguridad en
cuanto al uso del artefacto.

o Se debe supervisar a los nifios para impedir que jueguen con el artefacto.

e Es importante vigilar a los niflos para asegurarse de que no juegan con

el aparato ni realizan las tareas de limpieza y mantenimiento ya que se
corre el riesgo de sufrir accidentes graves que podrian poner en peligro la
seguridad del usuario del “airfry”, asi como de las personas de su entorno.
Este dispositivo puede ser utilizado por nifilos mayores de 8 anos, si se les
supervisa adecuadamente. Este dispositivo puede ser utilizado por personas
con discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o por personas que
carecen de experiencia o conocimiento, siempre que estén debidamente
supervisadas e instruidas en el uso seguro del aparato y que entiendan los
peligros que dicho uso conlleva.
Mantenga el dispositivo y el cable de alimentacion fuera del alcance de
los nifios menores de 8 afios y de personas con discapacidades fisicas,
sensoriales o mentales, o con falta de experiencia o conocimiento, que no
estén bajo supervision.

. La temperatura de las superficies accesibles pueden elevarse cuando
el artefacto se encuentra en funcionamiento. Puede causar quemaduras,
nunca toque las superficies calientes del aparato y tenga cuidado, dejar
enfriar antes de guardar.

e Limpie las partes desmontables con una esponja no abrasiva y liquido de
lavavajillas o en un lavavajillas (depende del modelo).



e Limpie el interior y el exterior del aparato con una esponja o un pafo
himedo. Consulte la seccion «Limpieza» de las instrucciones de uso.
o El aparato se puede usar hasta una altitud maxima de 4000 m.

Qué debe hacer

e Lea y siga las instrucciones de uso. Guardelas en un lugar seguro.

e Retire todos los materiales de embalaje y las etiquetas o calcomanias
promocionales de su aparato antes de usarlo. Asegurese de retirar todos los
materiales que estén debajo del tazén extraible (depende del modelo).

« Verifique que el voltaje de su red de corriente corresponde al voltaje indicado
en la placa de caracteristicas que esta en el aparato (corriente alterna).

e Dados los diversos est@ndares en vigencia, si el aparato se usa en un pais
que no sea en el cual se comprd, haga que un Centro de servicio aprobado
lo verifique.

» Use el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor, lejos
de lugares donde pueda recibir salpicaduras de agua.

e Coloque el aparato a un minimo de 20 cm de una pared.

o Siempre desenchufe su aparato: después de usarlo, para moverlo o para
limpiarlo.

 En caso de incendio, desenchufe el aparato y apague las llamas con un pafio
de cocina himedo.

e Para evitar dafnos en su aparato, asegirese de seguir las recetas en las
instrucciones y en www.arno.com.br; asegirese de usar las cantidades
correctas de los ingredientes.

Qué no debe hacer

« No use el aparato si este o su cable de alimentacién esta danado o si se ha
caido y tiene danos visibles o parece estar funcionando de forma anormal.
Si esto ocurre, se debe enviar el aparato a un Centro de servicio aprobado.

« No use con un cable de extension. Si, no obstante lo anterior, decide hacerlo,
bajo su propia responsabilidad, use un cable de extension que esté en
buenas condiciones y que sea acorde a la potencia de su aparato.

« No deje el cable de alimentacion colgando.

* No desconecte el aparato tirando del cable de alimentacién.

o Nunca mueva el aparato cuando todavia contiene comida caliente.

e Nunca utilice su aparato cuando esté vacio.

« No encienda el aparato si esta cerca de materiales inflamables (persianas,
cortinas...) o cerca de una fuente de calor externa (estufa de gas, hornillo,
etc.).

« No guarde productos inflamables cerca o debajo del mueble en el cual se
encuentra el aparato.

e Nunca desarme el aparato usted mismo.

* No sumerja el producto en agua.

eNo use productos de limpieza (en particular, limpiador a base de
bicarbonato), ni almohadillas de brillo ni estropajos.

* No guarde su aparato en el exterior. Gudardelo en un drea bien ventilada y

seca.

Consejo o informacion

o Al usar el producto por primera vez podria liberar un olor téxico. Esto no
afectard el uso y desaparecera rapidamente.

o Este aparato fue disefiado solo para uso doméstico y no para exteriores.
En caso de uso profesional, uso inadecuado o incumplimiento de las
instrucciones, el fabricante declina toda responsabilidad y no se aplica la
garantia.

e Para su seguridad, solo use los accesorios y las piezas de repuesto que estan
disefiadas para su aparato.

Medio ambiente
E iPrimero la proteccién del ambiente!

® Su electrodoméstico contiene valiosos materiales que se pueden recuperar o
_— reciclar.
2 Déjelo en un centro local de recoleccion civica de basura.




Presentacion del producto

DESCRIPCION

Fuente

Asa de fuente

. Rejilla de fuente

. Boton de control de temperatura (de 80 a 200 °C)
Luz indicadora

Carcasa del producto

. Temporizador (de 0 a 60 min)/Perilla de encendido
. Conducto de aire

TIomMmoN®>

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

Retire todo el material de embalaje.

Retire todas las calcomanias o etiquetas del aparato.

Limpie minuciosamente la sartén y la rejilla extraible con agua caliente, un poco de
liquido lavavajillas y una esponja no abrasiva.

Nota: No se puede limpiar estas partes en el lavavagjillas.

4. Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio himedo. El artefacto funciona por
aire caliente. No llene la sartén con aceite o grasa para freir.

whN =

PREPARACION PARA EL USO

1. Ubique el aparato en una superficie nivelada, horizontal y estable. No coloque el aparato
en superficies que no sean resistentes al calor.

2. No llene la sartén con aceite ni otro liquido.
No coloque nada encima del aparato. Esto interrumpe el flujo de aire y afecta el
resultado de freido con aire caliente.

USO DEL APARATO

AirFry Ultra puede cocinar una amplia gama de recetas. Los tiempos de cocciéon de los
alimentos principales se encuentran en la seccion “Guia de coccion”.

1. Enchufe el cable de alimentacién en el tomacorriente.

2. Coloque los ingredientes en la sartén.

Nota: Nunca llene la sartén mds alla de la indicacién MAX. ni exceda la cantidad
indicada en el cuadro (vea la seccion «Ajustes»), ya que esto podria afectar la calidad
del resultado final.

Deslice el recipiente hacia el interior del artefacto.

Precaucion: No toque la sartén durante el uso y cierto tiempo después de usarla ya
que se calienta mucho. Solo sostenga la sartén por la asa.

w
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Mueva el botén de control de temperatura a la temperatura deseada. Consulte la seccién
Ajustes para seleccionar la temperatura correcta.

Seleccione el tiempo de coccion requerido (consulte la seccién Ajustes).

Para encender el aparato, gire el boton del temporizador hasta el tiempo de coccién
requerido.

Agregue 3 minutos al tiempo de coccion cuando utilice el aparato en frio.

Para establecer un tiempo mas breve, gire el boton del temporizador hasta los
10 minutos y, luego, vuelva al tiempo deseado.

La luz indicadora se encenderd para indicar que el aparato esta encendido. Cantidad Tiempo
El temporizador comienza la cuenta regresiva del tiempo de coccion establecido. aprox.

AJUSTES

Este cuadro a continuacion le ayuda a seleccionar los ajustes bdsicos para los ingredientes

que desea preparar.

Nota: Recuerde que estos ajustes son indicaciones. Dado que los ingredientes difieren

en su origen, tamano, forma y marca, no podemos garantizar el mejor ajuste para sus
ingredientes. E

Informacién
adicional

Temperatura |[Modo de
(°C) coccion

Agitar*

min.-méx. (g)

O e o

10.

11.

12

El exceso de aceite de los ingredientes se recolecta en la parte inferior de la sartén.

(min.)

Algunos alimentos se deben sacudir en la mitad del tiempo de coccién (consulte la Papas y papas a la francesa
seccion Ajustes). Para sacudir la comida, saque la fuente del aparato por el mango y Papas a la francesa
agitela. A continuacién, vuelva a introducir la fuente en el aparato. congeladas (10mm | 375 559 15-20 min 200°C 52 5i
Consejo: Puede ajustar el temporizador en la mitad del tiempo de coccién; cuando suene x10 mm de grosor g
el temporizador, agite los ingredientes. Luego, vuelva a ajustar el temporizador al tiempo estdndar) A ;
de coccion restante. Papas ala francesa ) , ' gregar
Cuando escuche el sonido del temporizador, significa que el tiempo de coccién ha caseras (8 x 8 mm) 300700 | 22:32min 200¢ e S cud;i:?;iél de
terminado. Saque la fuente del aparato y coléquela en una superficie resistente al calor. eEeRGE
Nota: También puede apagar el aparato manualmente. Para ello, gire el boton de on elu’:iaz 300-800g | 22-27 min 200°C # Si
control del temporizador a 0. g C
Verifique que los ingredientes estén preparados. amey aves
Si los ingredientes no estdn listos todavia, simplemente deslice la sartén nuevamente Filete congelado 100-400g | 9-17 min 180°C [S=]
dentro del aparato y configure el temporizador con unos minutos adicionales. Albondigas - -
Vacie la sartén dentro de un tazén o una bandeja. P . 4009 8-12min 180°C (o=
Para retirar los ingredientes, use un par de pinzas para levantar los ingredientes y Ak pad ek ]
retirarlos de la sartén. pollo (desﬁmesa%os) 100-500g | 12-20 min 180°C d
Precaucion: Cuando gire la sartén, preste atencién al exceso de aceite recogido en la ) . Use la sartén sin
parte inferior y a la rejilla extraible que puede caerse. Pollo (entero) 1,2009 60 min 180°C & la rejila.
No voltee la sartén porque cualquier exceso de aceite que se haya juntado en la parte Pescado y marisco
inferior de la sartén se derramara sobre los ingredientes. : , - |
Después de freir con aire caliente, la sartén y los ingredientes estan calientes. Filete de salmon 3509 10 min 180°C =
Dependiendo del tipo _dg alimentos cocinados en el artefacto, deberd prestar atencién al . 12 piezas 8 min 180°C =
vapor que sale del recipiente.
Cuando una tanda de alimentos esté lista, el artefacto estd inmediatamente preparado Antojitos
para cocinar la siguiente tanda. Nuggets de pollo i 19 i s
= e 100-600g | 7-12min 200°C (S=]
Alas de pollo ) .
. 300g 16-20 min 200°C (==}
Palitos de queso 125¢ ) .
congeladas (5 piezas) 8 min 200C @
Aros de cebolla 2009 ) . )
congelados (10 piezas) 8-10 min 200°C b Si
Mini pizzas 5 piezass 15 min 200°C
Baking
Use una lata/
Mantecadas 4x100g | 18-22min 160°C Eﬁ molde para
hornear™

* Agite a mitad de la coccién.

** Coloque la fuente para horno en la sartén.




e Los ingredientes mds pequefos suelen requerir un tiempo de preparacién un poco mds
corto que los ingredientes mas grandes.

e Una cantidad grande de ingredientes solo requiere un tiempo de preparacién un poco
mas largo, una cantidad mds pequefia de ingredientes solo requiere un tiempo de
preparacién un poco mds corto.

e Agitar los ingredientes mas pequefios a la mitad del tiempo de preparacion optimiza el
resultado final y puede ayudar a evitar ingredientes fritos de forma dispareja.

e Agregue un poco de aceite a las papas fritas para obtener un resultado crujiente. Fria sus
ingredientes en el aparato pocos minutos después de agregar el aceite.

« No prepare ingredientes extremadamente grasosos como salchichas en el aparato.

e Los bocadillos que se pueden preparar en un horno también se pueden preparar en el
aparato.

e La cantidad éptima para preparar papas fritas crujientes es 700 gramos.

e Use una masa prehecha para preparar bocadillos rellenos de forma rapida y facil. La
masa prehecha también requiere un tiempo de preparaciéon mds corto que el de la masa
casera.

e Coloque una fuente para horno en la cesta del el aparato si desea hornear un pastel o
quiche o si desea freir ingredientes fragiles o ingredientes rellenos.

e Para recalentar ingredientes puede usar el aparator ajustando la temperatura a 160 C
por hasta 10 minutos.

Nota: Cuando use ingredientes que se eleven (como un pastel, quiche o panqués) la
fuente para horno no deberia estar llena mds de la mitad.

PREPARACION DE PAPAS FRITAS CASERAS

Para obtener el mejor resultado, le aconsejamos que use papas fritas (por ej., congeladas)

precocidas. Si desea hacer papas fritas caseras, siga los pasos a continuacion.

1. Pele las papas y cértelas en forma de bastones.

2. Remoje los bastones de papa en un tazén durante al menos 30 minutos, retirelas y
séquelas con papel de cocina.

3. Vierta 1 cucharada de aceite de oliva en un tazén, coloque los bastones arriba y mezcle
hasta que los bastones estén recubiertos con aceite.

4. Retire los bastones del tazén con los dedos o con un utensilio de cocina para que el
exceso de aceite quede en el tazén. Coloque los bastones en la sartén.
Nota: No incline el tazén para poner todos los bastones en la cesta de una vez, para
evitar que el exceso de aceite termine en la parte inferior de la sartén.

5. Fria los bastones de papas segin las instrucciones en la seccién «Ajustes».

LIMPIEZA

Limpie el aparato después de cada uso.

La sartén y la rejilla extraible tienen un recubrimiento antiadherente. No use utensilios
metdlicos o materiales de limpieza abrasivos para limpiarlas porque se podria daiar el
recubrimiento antiadherente.

1. Desenchufe el cable de alimentacion del tomacorriente y deje que el aparato se enfrie.
Nota: Retire la sartén para permitir que la freidora de aire se enfrie con mayor
rapidez.

Limpie el exterior del aparato con un pafio himedo.

Limpie la sartén y la rejilla extraible con agua caliente, un poco de liquido lavavajillas y
una esponja no abrasiva.

Puede usar un liquido desengrasante para retirar la suciedad que reste.

Nota: La sartén y la rejilla extraible no son aptas para lavavajillas.

Consejo: Si hay suciedad pegada en la rejilla extraible o en la parte inferior de la
sartén, llene la sartén con agua caliente y algo de liquido lavavagjillas. Coloque la
rejilla extraible en la sartén y déjela en remojo por aproximadamente 10 minutos.
Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.

Limpie el elemento de calentamiento con un cepillo de limpieza para retirar los residuos
de comida.

ALMACENAMIENTO

1. Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.
2. Asegurese de que todas las partes estén limpias y secas.

MEDIO AMBIENTE

No arroje el aparato con la basura normal del hogar cuando termine su vida Gtil, entréguelo
en un punto de recoleccién oficial para su reciclado. Al hacer esto ayudaré a conservar el
medio ambiente.

GARANTIA Y SERVICIO

Si necesita servicio o informacion o si tiene un problema, visite la pagina web de Arno,
www.arno.com.br, o comuniquese con el Centro de atencién al consumidor de Arno en su
pais. Encontrard el nimero de teléfono en el folleto de garantia mundial. Si no hay Centro de
atencién al cliente en su pais, vaya al distribuidor local de Arno.

DETECCION DE PROBLEMAS

Si tiene problemas con el aparato, visite www.arno.com.br para ver una lista de preguntas
frecuentes o comuniquese con el Centro de atencion al cliente.
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ARNO GARANTIA LIMITADA Espaiiol / Spanish

&3 : www.arno.com.br
Este producto es reparable por ARNO durante y después del periodo de garantia.
Los accesorios, y
adquiridos tal y como se describe en la pagina web de ARNO www.arno.com.br

por el usuario final, caso de estar disponibles localmente, pueden ser

La garantia
Este es un producto garantizado por ARNO en los paises mencionados en la lista de Garantia ARNO adjunta, contra defectos de fabricacion
0 en los materiales durante 1 afio a partir de la fecha de compra.
La garantia que ARNO emite como fabricante es una ventaja adicional que no afecta a los derechos legales del consumidor.
La garantia del fabricante cubre todos los costes de restitucion del producto defectuoso, de forma que se ajuste a sus especificaciones
originales, ya sea mediante su reparacion o la sustitucién de los componentes defectuosos y la mano de obra necesaria. A criterio de ARNO
podrd sustituir el producto defectuoso, en lugar de repararlo. La reparacion o sustitucion del producto es la Unica obligacién de ARNO y la
Unica y exclusiva solucién facilitada al cliente en virtud de la presente garantia.
Condiciones y exclusiones
La garantia ARNO (nicamente serd de aplicacién durante 1 afio, y sera valida solamente cuando vaya acompafiada de una prueba de
compra. Se puede Ilevar el producto en persona directamente a un Servicio Post-venta autorizado, o embalarlo adecuadamente y enviarlo,
por correo certificado (o envio postal equivalente), a un Servicio Post-venta autorizado de ARNO. La direccién completa de los Servicios
Post-venta autorizados en cada pais puede obtenerse en la pagina web de ARNO (www.arno.com.br) o llamando al nimero de teléfono del
pais en cuestién indicado en la Lista de Paises, en el que le proporcionaran la direccién de correo.
ARNO no estara obligada a reparar o sustituir productos que no vayan acompafiados de una prueba de compra valida.
Esta garantia no cubrira los dafios que puedan producirse como resultado de usos incorrectos, negligencia, inobservancia de las
instrucciones de ARNO, conexién a corrientes o voltajes distintos de los impresos en el producto, o una modificacién o reparacién no
autorizada del producto. Tampoco cubre el uso y desgaste habitual, el imiento o sustitucién de ibles, ni lo siguiente:
~La utilizacién de un tipo de agua o cualquier otro producto inadecuado
-La calcificacion (las descalcificaciones deberdn realizarse con arreglo a las instrucciones de uso)
-El acceso de agua, polvo o insectos dentro del producto
-Dafios mecanicos, sobrecarga
-Uso profesional o comercial
-Dafios 0 malos resultados debidos a un voltaje o frecuencia equivocados
-Accidentes, incluidos incendios, inundaciones, rayos, etc.
-Dafios en los materiales de vidrio o porcelana del producto
Esta garantia no se aplica a productos que hayan sido manipulados, ni en el caso de dafios por un uso o
indebidos, un embalaje it por parte del idor o por una 6n incorrecta del transportista.
La garantia ARNO se aplica Gnicamente a productos adquiridos en uno de los paises relaci y desti i a uso
doméstico en uno de los paises indicados en la Lista de Paises. Cuando un producto sea adquirido en un pais incluido en la Lista y
posteriormente se utilice en otro pais incluido en la Lista:
a) La garantia ARNO no se aplica en caso de no conformidad del producto adquirido con las especificidades locales, tales como el
voltaje, la frecuencia, las tomas de corriente u otras especificaciones técnicas locales.
b) El proceso de reparacion para productos adquiridos fuera del pais de uso puede precisar de un plazo mayor si ARNO no
comercializa localmente el producto.
¢) En los casos en los que el producto no sea susceptible de reparacién en el pais de utilizacién, la garantia ARNO se limitaré a la
sustitucion por un producto similar o un producto alternativo de precio similar, siempre que sea posible.
Derechos legales de los consumidores
La garantia ARNO no afecta a los derechos legales de los consumidores ni a derechos que no puedan ser excluidos o restringidos, ni a los
derechos que el consumidor tenga frente al comerciante minorista que le vendi6 el producto. Esta garantia proporciona al consumidor
derechos legales especificos, y el consumidor también podra tener otros derechos legales que variaran de una regién a otra o de un pais a
otro. El consumidor ejercera esos derechos a su criterio.

Fecha de p Sello del Distribuidor:

Referencia del Producto:

Nombre y direccién de

SAFETY INSTRUCTION

e This appliance is intented for domestic use only. It is not intended to be used
in the following applications, and the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

e Therefore, it is not intended for commercial and/or professional use, which
entail an overload of ongoing work and can cause damages and personal
accidents.

« This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or a separate remote control system.

o If the power supply cord is damaged, its purchase or replacement must be
done by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard. If not, loss of warranty may occur.

« This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

o It is important to supervise children, to ensure that they do not play with the
device, to perform cleaning and maintenance tasks, at the risk of causing
serious accidents that could compromise the safety of the person handling
the airfry, as well as people nearby. This device may be used by children over
8 years of age, if properly supervised. This device may be used by people
with physical, sensory or mental disabilities, or by people lacking experience
or knowledge, provided that they are properly supervised and instructed on
the device safe use and that they understand the dangers inherent to such
use. Keep the device and the power cable out of the reach of children under
the age of 8 and of people with physical, sensory or mental disabilities, or
those with a lack of experience or knowledge, who are not under supervision.

. & The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance
is operating and may cause burns. Never touch the hot surfaces of the
appliance and be careful to cool the appliance before storage.

e Clean removable parts with a non abrasive sponge and dish-washing liquid
or in a dishwasher (depending on model).

e Clean the inside and the outside of the appliance with a damp sponge or
cloth. Please refer to the «Cleaning» section of the instructions for use.

e The appliance can be used up to an altitude of 4000 m.



Do

« Read and follow the instructions for use. Keep them safe.

e Remove all packaging materials and any promotional labels or stickers
from your appliance before use. Be sure to also remove any materials from
underneath the removable bowl! (depending on model).

o Check that the voltage of your mains network corresponds to the voltage
given on the rating plate on the appliance (alternative current).

« Given the diverse standards in effect, if the appliance is used in a country
other than that in which it is purchased, have it checked by an approved
Service Centre.

e Use the appliance on a flat, stable, heat-resistant work surface away from
water splashes.

e Place the appliance at minimum 20 cm from a wall.

« Always unplug your appliance: after use, to move it, or to clean it.

 In the event of fire, unplug the appliance and smother the flames using a
damp tea towel.

» To avoid damaging your appliance, please ensure that you follow recipes in
the instructions and at www.arno.com.br; make sure that you use the right
amount of ingredients.

Do not

« Do not use the appliance if it or the power cord is damaged or if it has fallen
and has visible damage or appears to be working abnormally. If this occurs,
the appliance must be sent to an Approved Service Centre.

« Do not use an extension lead. If you nevertheless decide to do so, under
your own responsibility, use an extension lead that is in good condition and
compliant with the power of the appliance.

e Do not leave the cord hanging. The power cord must never be in close
proximity to or in contact with the hot parts of your appliance, close to a
source of heat or rest on sharp edges.

« Do not unplug the appliance by pulling on the power cord.

o Never move the appliance when it still contains hot food.

« Never operate your appliance when empty.

e Do not switch on the appliance near to flammable materials (blinds,
curtains...). or close to an external heat source (gas stove, hot plate etc.).

e Do not store any flammable products close to or underneath the furniture
unit where the appliance is located.

o Never take the appliance apart yourself.

e Do not immerse the appliance in water or any other liquid.

« Do not use any powerful cleaning products (notably soda based strippers),
nor brillo pads, nor scourers.

* Do not store your appliance outside. Store it in a dry and well ventilated
area.

» Never leave the appliance unattended whilst in operation.

Advice/information

» When using the product for the first time, it may release a non-toxic odor.
This will not affect use and will disappear rapidly.

« This appliance is designed for domestic use only and not outdoor. In case of
professional use, inappropriate use or failure to comply with the instructions,
the manufacturer accepts no responsibility and the guarantee does not
apply.

« For your safety, only use the accessories and spare parts designed for your
appliance.

Environment

Environment protection first!

® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
O Leave it at alocal civic waste collection point.



Product description DESCRIPTION

Bowl

Bowl handle

Bowl grid

Temperature control knob (80 to 200°C)
Indicator light

Product housing

Timer (0-60 min) / ‘On’ knob

Air vent

BEFORE FIRST USE

IomMmoN®p

1. Remove all packaging material.
. Remove any stickers or labels from the appliance.
A 2. R kers or labels from the appl
3. Thoroughly clean the bow! and the removable grid with hot water, some dish-washing

liquid and a non-abrasive sponge.
Note: You cannot clean these parts in the dishwasher.

4. Wipe the inside and outside of the appliance with a damp cloth. The appliance works by
producing hot air. Do not fill the bowl (A) with oil or frying fat.

PREPARING FOR USE
1. Place the appliance on a flat, stable, heat-resistant work surface away from water
splashes.
2. Do not fill the bowl with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance. This disrupts the airflow and affects
the hot air frying result. Caution: Be careful not to touch the Air outlet vent behind
the unit.

USING THE APPLIANCE

The appliance can cook a large range of recipes. Cooking times for the main foods are given
in the section ‘Cooking Guide’.

1. Connect the power supply cord to an electrical socket.

2. Place the food in the bowl.
Note: Never fill the bowl beyond the MAX level mark or exceed the maximum
amount indicated in the table (see into section ‘Cooking Guide’), as this could affect
the quality of the end result.

3. Slide the bowl back into the appliance.
Caution: Do not touch the bowl! during use and for some time after use, as it gets very
hot. Only hold the bowl by the handle.




Move the temperature control knob to the required temperature. See section ‘Cooking
Guide’ to select the right temperature.
Select the required cooking time (see section ‘Cooking Guide’).

COOKING GUIDE

The table below helps you to select the basic settings for the food you want to prepare.

10.

11.

12

To switch on the appliance, turn the timer knob to the required cooking time.

Add 3 minutes to the cooking time when using the appliance from cold.

To set a short time, turn the timer knob until 10 minutes and then go back to the
desired time.

The indicator light will turn on, indicating that the appliance is power on.

The timer starts counting down the set cooking time.

Excess oil from the food is collected in the bottom of the bowl.

Some foods require shaking halfway through the cooking time (see section ‘Cooking
Guide’). To shake the food, pull the bowl out of the appliance by the handle and shake it.

Note: The cooking times below are only a guide and may vary according to the variety
and batch of potatoes used. For other foods the size, shape and brand may affect results.
Therefore, you may need to adjust the cooking time slightly.
Make sure the ingredients prepared come out cooked to a golden-yellow color rather
than dark or brown. Remove burnt remnants.

(min)

mode

ApproxTime | Temperature | Cooking Shake*

Extra

information

Then slide the bowl back into the appliance. Potatoes & fri
Tip: You can set the timer to half of the cooking time, and when the timer sounds shake - otatoes & iries
the ingredients. Then set the timer again for the remaining cooking time. Frozen chips (10 _ .
When you hear the timer sound, the cooking time set has finished. Pull the bowl out of mg‘ Xd‘l?]mkm gl 300-700g [ 15-20 min 200°C # Yes
the appliance and place it on a heat-resistant surface. ard thickness)
Note: You can also switch off the appliance manually. To do this, turn the timer control Homemade French 300-700g | 22-32 min 200°C 5% Yes Add1 t.bsp
knob o 0. Fries (8 x 8 mm) of ol
Check if the food is ready. . the”d 300-800g | 22-27min | 200°C 1| Yes
If the food is not ready yet, simply slide the bowl back into the appliance and set the pOLGLOMWECgES
timer for a few extra minutes. Meat & Poultry
When the food is cooked, take out the bowl. To remove food, use a pair of tongs to lift - )
the food out of the bowl Frozen steak 100-400g | 9-17 min 180°C [S=)
Caution: Do not turn the bowl, be careful of any excess oil collected at the bottom of the Frozen meat- 400 g 8-12 min 180°C =)
bowl! that may leak onto the food and the grid which may fall out. balls
After hot air frying, the bowl, the grid and the food are very hot. Depending on the type Chicken breast
of food cooked in the appliance, be careful as steam may escape from the bowl. fillets 100-500g | 12-20 min 180°C d
When a batch of food is ready, the appliance is instantly ready for preparing another (boneless)
batch of food. Use the bowl
Chicken (whole)| 1200 g 60 min 180°C d without the
grid
Fish & sea food
Salmon fillet 3509 10 min 180°C .
Shrimps 12 pieces 8 min 180°C =3




Min-max | ApproxTime | Temperature | Cooking | gp,aye* Extra
Amount (g) (min) information
Snacks
Frozen chicken ’ .
100-600g | 7-12min 200°C [S=]
nuggets
Frozen chicken | 354 0 | 16.20min | 200°C =
wings
Frozen cheese 125¢g . .
sticks (5 pieces) 8 min 200°C @
Frozen onion 200g ] .
fings (10 pieces) 8-10 min 200°C * Yes
Mini-pizzas 5 pieces 15 min 200°C
Baking
Use a baking
Muffins 4x100g |1822min| 160°C & tin/oven
dish™

* Shake halfway through cooking.

**place a cake tin/oven dish in the bowl (silicon, stainless steel, aluminium, terracotta
oven dish).

IMPORTANT: To avoid damaging your appliance, never exceed the maximum quantities of ingredients and

liquids indicated in the instruction manual and in the recipes.

When you use mixtures that rise (such as with cake, quiche or muffins) the oven dish should
not be filled more than halfway.

e Smaller foods usually require a slightly shorter cooking time than larger size foods.

e Alarger amount of food only requires a slightly longer cooking time, a smaller amount of
food only requires a slightly shorter cooking time.

o Shaking smaller size foods halfway through the cooking time improves the end result
and can help prevent uneven cooking.

e Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. After adding a spoon of oil, fry the
potatoes within a few minutes.

e Do not cook extremely greasy foods in the appliance.

e Snacks that can be cooked in an oven can also be cooked in the appliance.

e The optimal recommended quantity for cooking fries is 700 grams.

e Use ready made puff and shortcrust pastry to make filled snacks quickly and easily.

e Place an oven dish in the appliance’s bowl if you want to bake a cake or quiche or if you
want to fry fragile ingredients or filled ingredients. You can use an oven dish in silicon,
stainless steel, aluminium, terracotta.

e You can also use the appliance to reheat food. To reheat food, set the temperature to
160°C for up to 10 minutes.

MAKING HOME-MADE CHIPS

For the best results, we advise to use frozen chips. If you want to make home-made chips,

follow the steps below.

1. Choose a variety of potato recommended for making chips. Peel the potatoes and cut
them into equal thickness chips.

2. Soak the potato chips in a bowl of cold water for at least 30 minutes, drain them and dry
them with a clean, highly absorbent tea towel. Then pat with paper kitchen towel. The
chips must be thoroughly dry before cooking.

3. Pour 1 tablespoon of oil (vegetable, sunflower or olive) in a dry bowl, put the chips on top
and mix until they are coated with oil.

4. Remove the chips from the bowl with your fingers or a kitchen utensil so that any excess
oil stays behind in the bowl. Place the chips in the bowl.

Note: Do not tip the container of oil coated chips directly into the bowl in one go,
otherwise excess oil will end up at the bottom of the bowl.

5. Fry the chips according to the instructions in the section Cooking guide.

CLEANING

Let the appliance cool down for approximate 30 minutes before handling and cleaning.

Clean the appliance after every use.

The bowl and the grid have a non-stick coating. Do not use metal kitchen utensils or

abrasive cleaning materials to clean them, as this may damage the nonstick coating.

1. Remove the main plug from the wall socket and let the appliance cool down. Note:
Remove the bowl to let the appliance cool down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a damp cloth.

3. Clean the bowl and grid with hot water, some dish-washing liquid and a non-abrasive
sponge.
You can use a degreasing liquid to remove any remaining dirt.
Note: The bowl and grid are not dishwasher-safe.
Tip: If dirt is stuck at the bottom of the bowl and the grid, fill them with hot water
and some dish-washing liquid. Let the bowl and the grid soak for approximately 10
minutes. Then rinse clean and dry.

4. Wipe inside of the appliance with hot water and a damp cloth.

5. Clean the heating element with a dry, cleaning brush to remove any food residues.

6. Do not immerse the appliance in water or any other liquid.

STORAGE

1. Unplug the appliance and let it cool down.
2. Make sure all parts are clean and dry.



GUARANTEE AND SERVICE

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Arno website at
www.arno.com.br or contact the Arno Consumer Care Center in your country. You can find
the phone number in the worldwide guarantee leaflet. If there is no Consumer Care Center
in your country, go to your local Arno dealer.

TROUBLESHOOTING

If you encounter problems with the appliance, visit www.arno.com.br for a list of frequently
asked questions or contact the Consumer Care Center in your country.

ARNO LIMITED GUARANTEE English

&3 : www.arno.com.br
This product is repairable by Arno during and after the guarantee period.
Accessories, and end-user r parts can be purchased, if locally available, as described on the Arno internet site
www.arno.com.br

The Guarantee

This product is guaranteed by ARNO in the countries listed below against any manufacturing defect in materials or workmanship for a
period of 12 months starting from the initial date of purchase.

ARNO’s limited guarantee is an extra benefit which does not affect consumer's Statutory Rights.

ARNO’s limited guarantee covers all costs related to restoring the proven defective product so that it conforms to its original specifications,
through the repair or replacement of any defective part and the necessary labour. At ARNO’s choice, a replacement product may be
provided instead of repairing a defective product. ARNO's sole obligation and your exclusive resolution under this guarantee are limited to
such repair or replacement.

Conditions & Excls ns

The ARNO guarantee only applies within the 1 year guarantee period and is valid only on presentation of a proof of purchase. The product
can be taken directly in person to an authorised service centre or must be adequately packaged and returned, by recorded delivery (or
equivalent method of postage), to a ARNO authorised service centre. Full address details for each country’s authorised service centres are
listed on ARNO website (www.arno.com.br) or by calling the appropriate telephone number as set out in the Country List to request the
appropriate postal address.

ARNO shall not be obliged to repair or replace any product which is not accompanied by a valid proof of purchase.

This guarantee will not cover any damage which occurs as a result of misuse, negligence, failure to follow ARNO instructions, use on
current or voltage other than as stamped on the product, or a modification or unauthorised repair of the product. It also does not cover
normal wear and tear, mai or re of parts, or the following:

-Using the wrong type of water or consumable -Ingress of water, dust or insects into the product

-Scaling (any de-scaling must be carried out according to the instructions for use)

-Mechanical damages, overloading -Damages or bad results due to wrong voltage or frequency

-Accidents including fire, flood, thunderbolt, etc -Professional or commercial use

-Damage to any glass or porcelain ware in the product

This guarantee does not apply to any product that has been tampered with, or to damages incurred through improper use and care, faulty
packaging by the owner or mishandling by any carrier.

ARNO’s limited guarantee applies only for products purchased in one of the countries listed, and used for domestic purposes only in one of
the countries listed on the Country List. Where a product purchased in one listed country and then used in another listed country:

* ARNO’s limited guarantee does not apply in case of non conformity of the purchased product with the local standards, such as voltage,
frequency, power plugs, or other local technical specifications.

The repair process for products purchased outside the country of use may require a longer time if the product is not locally sold by
ARNO.

In cases where the product is not repairable in the new country, ARNO’s limited guarantee is limited to a replacement by a similar
product or an alternative product at similar cost, where possible.

Consumer Statutory Rights

ARNO’s limited guarantee does not affect the statutory rights a consumer may have or those rights that cannot be excluded or limited, nor
rights against the retailer from which the consumer purchased the product. This guarantee gives a consumer specific legal rights, and the
consumer may also have other legal rights which vary from State to State or Country to Country. The consumer may assert any such rights
at his sole discretion.




ARNO LIMITED GUARANTEE - COUNTRY LIST

Rio Negro 1617, CP 11.100, Montevideo

@ = ®
Santa Cruz

BOLVIA Av. Santos Dumont der anillo, casilla de correos 2062 (591) 355-6424

BRASIL SEB COMERCIAL DE PRODUTOS DOMESTICOS LTDA

BRAzL Rua Venéncio Aires, 433, Pompéia, Sa0 Paulo/SP (11) 2060 9777

N.G.OS.AE.CA.
PARAGUAY Direccién: Artigas 1502, Asuncion, Paraguay (595) 21 288 00 00
Centro de Apoyo al Consumidor

URUGUAY Juan Goldfarb S.A, (598) 29022606

Date of purchase:

Distributor stamp:

Product refer

e

Retailer name and address




p. 1 - 10
B o 11-2
B o 2-22

Ref. 9100045040



