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descritas neste

manual para melhor utilizar seu produto e obter melhores

resultados.

rucoes

i

te produto sem antes ler o manual

ao use es

do.

ATENCAO: N
produto e guarde este manual para sua referéncia futura.

Por favor, leia todas as instru¢des relacionadas ao seu
Siga todas as adverténcias e inst
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UTILIZANDO SEU LIQUIDIFICADOR

DESMONTAGEM, LIMPEZA E MANUTENGAO

St i
IMPORTANTE: Sempre certifique-se de que seu ; H. ~ Q. -
liquidificador estd desconectado da energia elétrica il - ] Desligue o produto da tomada.
e o i o e o ag - ke - Ftre oo, gre o supotedelarina nosenicd
e e o , Figura 3 Figura 4 L= ] ¥ anti-hordrio, desengotoAndf) dajarra. o
Coloque o anel de borracha na unidade de 2 ¥ Remova o suporte de IGminas removiveis e o anel
laminas removiveis (fig. 1A) e insira na jarra (fg. 1B). Durante o funcionamento, pode-se colocar os Figura 5 Figura 6 de borracha para que vocé possa impa-os (ig. 7).

Encaixe o suporte de I&minas na jarra e gire no
sentido hordrio para fixar (fig. 1C).

ingredientes atraveés da abertura da tampa sempre que
seja necessdrio. Feche-a imediatamente depois deste
procedimento para evitar respingos.

a luz LED se acenda. Pressione a velocidade “baixa”
(LOW), “alta” (HIGH) ou escolha uma das funcdes
especiais. Uma luz indicadara a velocidade/fun¢do

Lave ajarra e as l@Gminas separadamente.
Enxdgle com agua corrente (fig. 8).

Use apenas um pano umido para limpar a base
do liquidificador e o cabo de alimentacdo. Seque

—> ‘lm Atencdo! As jarras de vidro sdo resistentes até a selecionada. Para pausar, pressione novamente o bem (g 9).
. ) i m temperatura de 90°C. Evite ulilizar o produto com botdo selecionado
B alimentos ou liquidos com temperaturas proximas da " . . ~ IMPORTANTE: A i b t ic
3 | = . X . 8. Para utilizar a fun¢gdo pulsar pressione o botdo :Ajarra, atampa e a tampa de medigGo
e a1 — :e"VU'% Nunca mergulhe a jarra de vidro em dagua “PULSE” (Rg. 6A). éuongo selepcionodo, o produto podem ser colocados na mdquina de lavar louga.
Fiqura | Fiqura 2 ervendo. L. . funciona em velocidade maxima.
g 9 Ao processar liquidos quentes, preencha ajarra apenas 9. Funcdo “SMOOTH” (fig. 6B): pressione este botdo I,r-ﬂ

Encaixe ajarra, jd acoplada ao suporte de ldminas,

até a metade da sua capacidade maxima e inicie o

para para fazer “smoothies” e vitaminas.

processamento em uma velocidade baixa (LOW).
A jarra do liquidificador pode estar quente - tenha o
cuidado de proteger suas mdos e ventilar o vapor pela
abertura da tampa. Recoloque a tampa sempre antes
de usar (fg. 4).

na base do produto (fig. 2).

Cologue o produto sobre uma superficie plang,
que ndo seja escorregadia.

Coloque os ingredientes na jarra respeitondo a

10. Para picar gelo, pressione o botdo “CRUSH” (fg. 6C).
Trabalhe com pequenas quantidades para obter
melhores resultados.Nesta funcdo o liquidiicador
alterna automaticamente entre alta e baixa

&/ @ &

capacidade méxima. velocidade. Figura 7 , Figura 8
Feche a tampa (fg. 3A). 7. Para ligar o liquidificador, conecte o plugue na 1. Desligar automaticamente: Se o liquidiicador n&o __;,En
Insira a tampa dosadora na abertura da tampa tomada e pressione o bot&o @ (liga/ desliga) até que '

for desligado manualmente, a fun¢cdo de seguranga I
Desligar Automaticamente faz com que se desligue

até que esteja bem fixa (fig. 3B). depors de 30 minutos

‘ ]
-
Figura 9

Quantidade de alimento e tempo de processamento

Método de i <oid ARMAZENAMENTO
étodo de limpeza répida y——"

Receita Funcdo

Ingredientes (Quantidade)

Tempo

Encha o liquidificador até a metade com agua Recolha o cabo de alimentagdo na drea de Cenouras (20~80 g) Agua (60-160 g)
morna e detergente. armazenamento, na parte inferior da base. .
. - ” o . Vegetais crus Batatas (20~80 g) 20~30s HIGH
Selecione a fungdo “PULSE” por 1-2 segundos, 2. Mantenha o liquidificador em lugar seco e ventilado.
soltando em seguida. Repita de 3 a 4 vezes. Cebolas (20~80 g)
Remova a jarra e enxdgie com dgua corrente (fg. v _ Tequila (240 ml) Limonada concentrada congelada (145 g)
8). ClgLeiene Licor triple sec (60 ml) Cubos de gelo (150 g) <=90S SMOOTH
morango
Morangos congelados (225 g)
Nota: Nunca use produtos abrasivos, dlicool, solvente Smoothie de Abacaxi em fatias (250 g)
ou outro produto quimico para limpar o produto. NGdo damasco e Damascos secos (40 g) <=90S HIGH
mergul'he-q base do produto em dagua ou qualquer RECEITAS abacaxi logurte (300 g)
outro liquido
Leite (150-300 ml) Calda de chocolate (30-60 g)
. . . Milkshake Sorvete de baunilha (200-400g) 30~40s SMOOTH
Quantidade e tempo de processamento de ingredientes secos
Bananas (1/4-1/2 pgs)
Ingredientes | Quantidade | Qualidade | Tempo | Qualidade | Tempo | Qudlidade | Tempo | Velocidade Batatas (400 g)
Farinha de rosca | 100-200g 3seg 3-5seg 5-10 seg igzco?:ob;;?éos Alho por6 (400 g) 30-40s HIGH
Améndoas 100-200 g Aspero 3seg Meédia 3-5seg Fina 5-10 seg PULSE Agua (800 g)
Pimenta 20-100g 3 seg 5 seg 5-10 seg Farinha (150 g) Leite (250 ml)
Massa para Sal (1 pitada) Agua (140 mi) 30~40s SMOOTH
pangueca
Ovos (3 p¢s) Manteiga ou margarina (50 g)
Tempo mdaximo de processamento = 2 min.




