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I{] Electrolux

Manual do usudrio
Panela de pressdo

PCE20

Fotos e desenhos ilustrativos  IFU_PCE20_POR_REV03

DE USO EXCLUSIVAMENTE DOMESTICO

Por favor, leia todas as instru¢des relacionadas ao seu produto e
guarde este manual para sua referéncia.

Siga todas as instrucdes e adverténcias descritas neste manual
para melhor utilizar seu produto e obter os melhores resultados.

Silenciosa
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INTRODUCAO

O cozimento sob pressdo retém o vapor enquanto a panela estiver
vedada. Alimentos que necessitam tradicionalmente de longo
tempo de cozimento vdo cozinhar com mais rapidez e seguranga.

INFORMACAO IMPORTANTE

E importante ler cuidadosamente estas instrucdes antes de usar
sua panela de pressdo. Estas orientagdes sdo fornecidas para sua
segurang¢a e devem ser mantidas para futura utilizacdo.
Esta panela de pressdo foi desenvolvida exclusivamente para uso
doméstico e para a finalidade prevista. Esta panela de pressdo
ndo é adequada para uso comercial.
Nd&o utilize debaixo de armdrios suspensos. O vapor liberado
pode causar danos.

® Cheque regularmente e antes do uso se a vdlvula limitadora de
pressdo, trava de seguran¢a da tampa e a valvula flutuante n&o
estdo bloqueadas.
Esteja ciente de que alguns alimentos, como molho de macgg,
mirtilo, cevada, aveia e outros cereais, ervilhas, ruibarbo e todas
as massas podem gerar espuma e residuos que podem entupir a
valvula limitadora de pressdo.
O cozimento destes tipos de alimentos devem ser feitos seguindo-
se estritamente as recomendacdes deste manual, caso contrdrio
recomenda-se evitar o preparo neste produto. Sempre use uma
pequena quantidade de 6leo ou manteiga para prevenirformag¢do

de espuma.

PCE20 - Panela de presséo
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de pressdo (@ Dicas e Sugestdes

® Servico ao consumidor

INFORMACOES DE SEGURANCA

Veriique se a tensdo da rede elétrica € a mesma da etiqueta do
produto antes de ligd-lo.

Desligue o produto da tomada sempre que fizer limpeza/manutencdo.
Ndo utilize o cabo elétrico para puxar ou arrastar o produto.

Ndo deixe o cabo elétrico pendurado em quinas de mesas para ndo ®
danifica-lo.

Nunca desligue o produto da tomada puxando pelo cabo elétrico.
Use o plugue.

Nd&o prendg, torca, estique ou amarre o cabo elétrico.

Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, ele deve ser substituido
pelo Servico Autorizado Electrolux ou por técnicos qualiicados para
evitar situacdes de risco.

Para evitar riscos de choque elétrico, néo molhe, nem utilize o produto
com as maos molhadas, nem submerja o cabo elétrico, o plugue ou ©
proprio produto em agua ou em outros tipos de liquidos ou materiais
Inflamaveis.

Este produto ndo deve ser utilizado por pessoas (incluindo criancas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou sem
experiéncia e conhecimento, a menos que sejam supervisionadas
ou instruidas em relagcdo ao uso do produto por alguém que seja
responsavel por sua seguranca.

Criancas devem ser supervisionadas para gue ndo brinquem com o
produto.

Apds desembalar o produto, mantenha o material da embalagem
fora do alcance de criancas.

Utilize pecas originais. 1sso evita danos ao produto e riscos a guem o

manipula.
PCE20 - Panela de pressdo
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Este produto é de uso exclusivamente domestico.
Nunca toque nas partes quentes, use as alcas.

Nunca use e nem cologue o produto sobre superficies inflamdveis
ou que ndo sejam resitentes ao calor, proximo a bocas de fogdes
elétricos ou a gas.

Nunca cologue peso sobre 0s mecanismos de liberacdo de pressdo.

Cuidado ao manusear ou mover o produto com liquidos quentes.

Mantenha as mdos e rosto longe do produto enquanto as vdlvulas
estiverem liberando pressdo, cuidado para ndo encostar no produto
enquanto ele estiver em funcionamento.

Ndo abra o produto até que a unidade tenha esfriado e toda a
pressdo interna seja liberada. Se a tampa estiver dificil de girar, isto
indica que a panela de pressdo ainda estd pressurizada. Ndo force
sua abertura. Qualquer pressdo dentro da panela pode ser perigosa.

N&o use o produto para fritar sobre presséo com dleo.

Certihque-se sempre se as valvulas de liberacdo de pressdo estdo
bem travadas antes de usar o produto.

N&o encha o produto acima de 3/5. Quando cozinhar alimentos
que se expandem durante o cozimento, como alimentos secos,
ou seja, vegetais, legumes, fejj@do e grdos, ndo ultrapasse 60% da
panela. Encher demais a panela poderd causar entupimento ou
® excesso de pressdo.

Oprodutondoedestinadoaseroperado pormeiode umtemporizador
externo ou sistema de controle remoto.

Para limpeza da sua panela apds © uso, NGO imergir a mesma na
Aguag, podendo assim danificar seu aparelho.

Cuidar e evitar de espirrar dgua no conector elétrico.

Depois do uso, 0 produto pode continuar gquente mesmo quando
desligado.

* Para sua seguranca e comodidade, apenas os profissionais treinados pela
Electrolux est&o autorizados a consertar o produto.

ESPECIFICACOES TECNICAS

Voltagem (V~-) 127 | 220
Poténcia (W) 900
Frequéncia (Hz) 50-60

Cor Aco escovado
Capacidade (L) 5

PCE20 - Panela de presséo
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CONHECA SUA PANELA ELETRICA DE PRESSAO

@ Alca da tampa

(2] Tampa

O valvula limitadora de press@o

O valvula flutuante com indicador de
liberacdo da tampa

@ Cobertura anti-bloqueio da valvula
limitadora de pressdo

@ Trava de seguranca da tampa

@ Anel de vedagéo

@ Suporte do anel de vedagdo

© Recipiente interno de cozimento

() Contentor externo de cozimento

IFU_PCE20_POR_REV02.indd 5 @

@ Anel superior

@ Painel de controle

® Botao do temporizador

14] Recipiente de condensagdo
15) Alcas laterais

16) Corpo exterior

® Placa de aqguecimento

® Base

® Cabo de alimentagdo

7y Copo dosador

@) Colher plastica

PCE20 - Panela de pressdo
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ANTES DO PRIMEIRO USO

Remova todos os materiais da embalagem e rétulos promocionais
do produto. Antes de usar sua panela de press@o pela primeira
vez, lave a tampa e o recipiente de cozimento com sabdo e agua
morna. Enxague e seque bem.

1. Coloque a panela de pressdo em uma superficie solida e lisa

2. Encaixe o recipiente de condensacdo de pldstico transparente
na parte de trds da unidade. Assegure-se de que este esteja
encaixado corretamente.

Recipiente Q
de condensacdo

=2

3. Coloque a vdlvula limitadora de pressdo na tampaq, como
mostrado na figura abaixo, assegurando-se de que esteja situada
na posicdo ® Pressdo.

Observacgdo: a valvula de alivio de pressdo ndo encaixa ou trava.
Embora pareca solta, ela foi desenvolvida para operar desta
forma e a seguranga & garantida. A panela de pressdo somente
estard pronta para o uso se for montada corretamente e livre para
se movimentar.

E PCE20 - Panela de presséo
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UTILIZANDO SUA PANELA ELETRICA DE PRESSAO

1. Para remover a tampaq, segura na al¢a, gire no sentido horadrio e
levante-a (Ag.l e Aig.2).

2. Se necessdrio, remova o recipiente de cozimento da panela
de pressdo e adicione os alimentos e os liquidos. Use somente
utensilios de pldastico ou de madeira para ndo danificar o
(O] revestimento antiaderente do recipiente de cozimento. O}

Observacdo: O volume total de alimentos e liquidos na panela
ndo deve exceder 80% da capacidade do recipiente de cozimento
(hg.3). Para alimentos como vegetais secos e feijdo, ou arroz e
grdos, o volume total ndo deve exceder 60% da capacidade
(hg.4). Sempre use pelo menos o0 20% de liquidos quando cozinhar
sob pressdo (fg.5).

3 4

PCE20 - Panela de pressdo
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3. Limpe o recipiente interior e a placa aquecedora com cuidado,
veriicando que ndo hd nenhum residuo na parte externa do corpo
ou sobre a placa. Em seguidag, coloque o recipiente interno dentro
do recipiente externo (fig.6).

—

@

— 6 7

4. Antes de travar a tampa, remova quaisquer residuos de alimento
do anel superior e das vedacdes para assegurar a vedagdo
adequada. Certiique-se de que o anel de vedacdo encontra-se
seguramente localizado na cobertura de suporte. Segure o pino de
borracha do suporte do anel de vedacéo e pressione firmemente

@ no centro do interior da tampa para prendé-lo. Coloque a tampa
na panela de pressd@o e gire no sentido anti-hordrio até travar
(g.8 e fig.9).

5. Coloque avdlvula limitadora de press@o na tampa, assegurando
que ela esteja na posicdo ® Pressdo (fig.10). A vdlvula deve estar
completamente para baixo, para vedacdo adequada da panelq,
antes do cozimento.

E PCE20 - Panela de presséo

‘ IFU_PCE20_POR_REV02.indd 8 @ 04/12/2017 10:58:13



6. Conecte o cabo de alimentacéo no produto e entdo na
tomada. Ajuste o tempo de cozimento de acordo com o tipo de
alimento que vocé estd preparando. Por favor, defina o tempo
de cozimento de acordo com o guia de preparacdo (pag. 16).

Gire o botdo do temporizador para o tempo desejado. (fig.11).
A luz indicadora se acenderd e a panela de pressdo iniciard o
processo de cozimento. O temporizador comeg¢ard a girar no
sentido anti-hordrio automaticamente para iniciar a contagem
regressiva.

Luz indicadora do & b @

L)

Electrolux

modo de cozimento

11

a. Uma vez que a panela comece a ganhar pressdo, a valvula
ird bloquear a tampa. Por favor, ndo tente forcar a abertura da
tampa.

b. Nota: Se a vdlvula limitadora de pressGo ndo estiver
posicionada corretamente durante o cozimento, este ira liberar
o ar imediatamente. Por favor, coloque a vdlvula na posicdo -
Pressdo (fig.10). Assim que a panela iniciar a pressdo, a vdlvula
limitadora de pressdo ndo deve liberar vapor.

PCE20 - Panela de pressdo H
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c. Quando a pressdo dentro da panela atingir o seu nivel de
trabalho, aluzindicadora da fun¢cdo de manteraquecido acende
enquanto a luz indicadora de cozimento se apaga. A panela
de pressdo ird manter a funcdo de pressdo automaticamente.
Quando o processo de cozimento estiver terminado a luz
indicadora do modo de manter aquecido permanecerd acesa

(hg.12).

Luz indicadora do modo
de manter aquecido

L)

Electrolux

12

d. Nota: durante o processo de contencdo da pressdo, a
placa ird se acender a apagar alternadamente, assim como
as luzes indicadoras das funcdes de cozimento e manter
aquecido, respectivamente. A panela de pressdo se desliga
automaticamente se a pressd@o interna excede o nivel de
pressdo de trabalho adequado.

REMOVENDO A TAMPA

Somente quando o tempo de cozimento tiver terminado a panela
automaticamente mudard para a funcdo Manter aquecido. Vocé
pode escolher liberar a pressdo de trés maneiras - Liberacdo
Natural de Presséo, Liberacdo Rapida de PressGo ou acombinag¢do
de ambos. A escolha serd determinada pelo tipo de alimento que
se estd cozinhando e pelas instrucdes da receita. Se optar por
adaptar sua propria receita para cozimento sob presséo, procure
uma receita similar em nosso folheto e use-a como guia.

H PCE20 - Panela de presséo
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- Liberagcdo Natural de Pressdo: apds o cozimento, deixe a
panela de pressdo na funcdo Manter aquecido. A pressdo
comecarda a diminuir - o tempo para o alivio da pressdo depende
da quantidade de liquido na panela e do periodo de tempo que
a pressdo for mantida. A liberacdo natural de press@o levard de
10 a 30 minutos. Durante este tempo o cozimento continua. Este
metodo é recomendado para certos cortes de carne, feijdes e
algumas sobremesas.

- Liberacdo Rapida de Pressdo: apds o cozimento vocé ouvird um
toque indicando que o processo de cozimento terminou. Desligue
a panela elétricq, e gire a valvula de alivio de pressé@o no sentido
hordrio até a posicdo ?@ Liberar (Ag.13).

NAO USE AS MAOS DIRETAMENTE. Use luvas apropriadas
ou algum objeto tal como um talher. O vapor comegard a ser
liberado através da valvula. DEIXE SEU ROSTO, BRACOS E
MAOS LONGE DO VAPOR ENQUANTO ESTE ESTIVER SENDO
LIBERADO. N&Golibere a press@o embaixo de armdrios suspensos
que podem ser danificados pelo vapor. Quando a pressdo
estiver completamente liberada, a vdlvula de liberagdo da
tampa descerd e a tampa destravard, permitindo sua abertura.
A Liberacdo Rdpida de Press@o interrompe imediatamente o
cozimento

Tire o cabo de alimentacdo da tomada.
Para remover a tampaq, segura na al¢a, gire no sentido
horario e levante-a (fig.1 y fig.2).

Observag¢do: quando se estd cozinhando sob presséo, a tampa

e travada automaticamente e ndo pode ser aberta. NUNCA
TENTE ABRIR ATAMPA DURANTE O COZIMENTO.

PCE20 - Panela de pressdo H
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DISPOSITIVOS DE SEGURANCA

Ha nove dispositivos de seguranga criados na panela de pressdo
para assegurar sua seguranga e confiabilidade:

- Dispositivo de travamento automdtico da tampa - a vdlvula
flutuante de liberacdo da tampa impede que a tampa seja
aberta se a panela de pressdo estiver pressurizada.

- Dispositivo de travamento mecénico da tampa - a panela de
press@o ndo iniciard a pressurizacdo até que sua tampa tenha
sido fechada e travada adequadamente.

« Pino de verificacdo na tampa - dispositivo para verificar se a
tampa foi devidamente colocada.

- Dispositivo de controle de pressao - o nivel correto de press@o
€ automaticamente mantido durante o ciclo de cozimento.

@ - Dispositivo de alivio de pressdo - quando a panela elétrica
atinge a pressdo e temperatura maximas permitidas, o suporte
do recipiente de cozimento cede, fazendo com que este desca
e se afaste do anel de vedacdo da tampq, liberando a pressdo.

« Vdlvula de alivio de pressdo - a valvula limitadora de pressé@o
liberard arautomaticamente quando a press@o interior exceder
o valor pré-definido.

- Cobertura anti-bloqueio da valvula limitadora de pressdo -
Evita que residuos de alimento bloqueiem a vdlvula de alivio
de pressdo.

- Termostato - a energia desligard automaticamente quando
a temperatura do recipiente de cozimento atingir o valor preé-
definido, ou quando a panela de pressdo for aquecida sem
alimento ou dgua no seu interior.

« Fusivel térmico - o circuito serd aberto quando a panela de
press@o alcancar a temperatura maxima.

PCE20 - Panela de presséo
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LIMPEZA E MANUTENCAO

p—

Desconecte o cabo de alimenta¢do antes de limpar.

2. Limpe a parte exterior com um pano macio. Ndo mergulhe o
corpo externo da panela elétrica em dgua ou derrame agua
dentro dele.

3. Enxague aparteinferiordatampaq, incluindo o anel de vedag¢do,
valvula limitadora de pressdo, cobertura anti-bloqueio e
valvula flutuante com dgua morna. Seque completamente.

4. Limpeadreadebaixodoanel superiorcomum panoumedecido
ou microfibra. Ndo use produtos quimicos para limpar.

5. Para remover qualquer vestigio de comida ou oleo, lave o
recipiente interno com dguag, esponja macia e detergente.
Seque bem com um pano macio ou papel. Ndo use esponjas
abrasivas para ndo danificar o revestimento antiaderente. A
panela interna pode ser lavada ha mdaquina de lavar lougas.

6. Paralavar o anel de vedag¢do, segure-o pelo pino de borracha

do suporte e retire-o cuidadosamente. Lave-o com dgua e

sabdo, seque e coloque de volta na tampa, da mesma maneira

(hg.l4 e Ag.15). ®

NOTA: o lado com o pino deve estar voltado para fora (para
dentro da panela), jamais o cologue virado para a face interna da
tampa. (Ag.14 e fig.15).

Pressionar §§

Anel de
vedagdo

7. Para limpar a cobertura anti-bloqueio, levante-qg, lave-a com
dgua e coloque-a na tampa novamente. (ig.16 e fig.17).

Tirar Pressionar

Cobertura ‘
anti-blogueio

16 17

PCE20 - Panela de pressdo
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8. Paralimpara valvula flutuante de liberacdo da tampa, mover
para cima e para baixo com a mdo e enxaguar com agua
simultaneamente.

9. Para limpar a vdlvula limitadora de pressdo, remova-a e
lave-a somente com dgua, seque e recoloque-a no seu lugar.

10. Para limpar o contentor pldstico de condensacdo, retire-o e
limpe-o com dgua quente e sabdo. Seque e recoloque-o no
seu lugar.

1. Para limpar a placa de aquecimento utilize um pano pouco
Umido e em seguida seque bem.

20

SOLUCIONANDO PROBLEMAS

A Electrolux ensina ao consumidor como identiiicar, em casq,
alguns problemas que possam interferir no desempenho do
produto. Ndo melhorando o funcionamento, consulte o Servigo
Autorizado Electrolux.

Sintomas Causa Solucdo
Tampa néo O anel de vedacdo Verifique a colocacdo o anel de
trava. ndo estd instalado vedacdo e se necessario remova-o e
corretamente. recoloque-o na posicdo correta.
A valvula flutuante Empurre-a para baixo manualmente
estd presa. utilizando um objeto pontiagudo (como
por exemplo, um palito de dentes).

PCE20 - Panela de presséo
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Sintomas

A tampa ndo
abre apos a

liberacdo da
pressdo.

Causa

A valvula flutuante
estd na posicdo
elevada.

®

Solucdo

Certifique-se que a valvula limitadora
de press@o esteja na posi¢do
LIBERAR e aguarde alguns minutos
até que vocé tenha certeza que

a pressdo foi liberada. Levante
cuidadosamente a valvula limitadora
de press@o até que ndo ocorra

mais nenhum ruido ou saida de
vapor. Empurre a valvula flutuante
para baixo manualmente, utilizando
um objeto pontiagudo (como por
exemplo, um palito de dentes).

Ocorre saida
de ar atraveés
da borda da
tampa.

O anel de vedacdo
ndo estd instalado.

Instale o anel de vedacdo.

Residuos de alimento
no anel de vedacdo.

Limpe o anel de vedacéo.

Anel de vedacdo
desgastado.

Substitua o anel de vedacdo.

Tampa néo
estd travada
corretamente.

Gire a tampa totalmente.

Ocorre saida
de ar atraves

Residuos de alimento
retidos no anel de

Limpe o anel de vedacdo da valvula

da valvula vedacdo da valvula flutuante.
flutuante. flutuante.
Anel o
ne. de vedacdo Substitua o anel de vedacdo.
danificado.
A vdlvula A valvula limitadora
fluotuante ndo | de press@o ndo Gire a valvula limitadora de press@o
sobe. estd posicionada até a posicdo s.
corretamente.
N&o hd comida ou
qguq suﬁoente ho Verifique as quantidades da receita.
interior do recipiente
de cozimento.
Ocorr’e fuga de ar Siga as orientacdes do item “Ocorre
atraves do anel f )
saida de ar atraveés da borda da
da tampa e/ou da . -
) . tampa”. Caso ndo resolva, entre em
valvula limitadora de
. contato com o SAC.
pressdo.
© alimento © tempo de, . Reinicie o processo de cozimento no
fica cru ou cozimento é muito ‘ iad
duro. curto. empo dpropriado.

IFU_PCE20_POR_REV02.indd 15
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TEMPO MEDIO DE COZIMENTO

Os tempos a seguir se referem ao total de tempo necessdrio para
0 cozimento do alimento em questdo, sendo ja considerado o
tempo médio de aquecimento da panela adicionado do tempo
de press@o. Caso a sua panela j& esteja aquecida ou foi utilizada
em algum preparo anterior, favor considerar apenas o tempo de

pressdo.
Obs.: Os tempos a seguir se baseiam na média capacidade da
panela.

Tempo total de Tempo total de

P P Tempo de
. cozimento na cozimento na ~

Alimento . . pressdo

capacidade capacidade .

. ) . . ) (minutos)

média (minutos)  madxima (minutos)
Peixes 10 15
Legumes 15 20
Arroz 17 23
Bototg, 20 25 6

@ mandioca

Aves 20 25 15
Sopa 20 25 8
Carne Bovina 40 45 30
Milho 45 50 30
Feijdo 45 55 35
Musculo 65 70 60
Costela 65 70 50

DICAS E SUGESTOES

Vdriasreceitas podem seradaptadas para a prepara¢cdo na sua
panela elétrica de pressdo, como: sopas, acompanhamentos
e assados.

A quantidade de agua é sempre bem menor que no método
tradicional de cozimento.

Certiique-se de que a panela esteja bem fechada para que
ganhe pressdo rapidamente.

H PCE20 - Panela de presséo
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- Comidasou liquidos quentes ganhardo pressdo mais facilmente
do que se estiverem frios.

- Quando o cozimento acabar, siga seu livro de receitas para a
liberacdo de press@o, quanto mais devagar ocorrer a libera¢c&o
de press@o, mais seu alimento vai cozinhar, cuidado para nédo
perder o ponto.

- Na&o guarde sua panela elétrica de pressGdo com a tampa
travadaq, isso evita o desgaste desnecessdrio de sua borracha
seladora.

- Para adaptar suas proprias receitas, siga o seu livro de receitas
e use-o como guia. Normalmente o tempo de cozimento cai
pela metade ou um terco. Reduza a quantidade de liquido
por pelo menos metade. Pode ser que vocé tenha que tentar
algumas vezes até sair no ponto desejado.

Carnes

Use no minimo 1 copo de liquido para cozimentos que durem até

45 minutos, e ao menos 1 %2 copo se for cozinhar por mais tempo.

Adicione vegetais cortados para ganhar sabor, tais como: cebolq,

cenoura e salsdo. Recomendamos também a adicdo de ervas ®
aromdticas como: salsinha, tomilho, alho e outros.

Verduras e legumes

Vegetais devem ser lavados e descascados, se necessdrio, antes.
Vegetais cozinham muito rapidamente, certifique-se de liberar a
press@o rapidamente apds ouvir o im do tempo de cozimento.
Se for necessdrio cozinhd-los mais, desligue a panela e ponha a
tampa de volta até atingir a textura desejada. Adicione %, copo de
dgua ou de caldo para cozinhar.

Se estiver cozinhando vegetais congelados, 1 ou 2 minutos
adicionais serdo necessdrios. Quando estiver cozinhando vegetais,
€ melhor que eles fiquem antes do ponto do que passados, pois
depois basta abafd-los para chegar no ponto ideal.

PCE20 - Panela de pressdo
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Arroz e grdos

Arroz e grdos s@o melhor cozidos em grandes quantidades
de dguaq, drenando o excesso de dgua quando a pressdo for
liberada.

Adicione 2 copos dosadores de dgua para cada copo de arroz.
No caso dos grdos, a melhor forma de coc¢do, exceto se a
receita indicar o contrdrio, é adicionar 6 %2 copos de liquido e
uma ou duas colheres de 6leo para 2 copos de grdo.

Feijdo
Antes de cozinhar feijdo, selecione-o e descarte os quebrados
ou enrugados. Lave-os em um recipiente e escorra a dgua suja.
Feijdes podem ser deixados de molho na noite anterior, mas
com o cozimento sobre pressdo isso ndo é obrigatodrio.
Adicione 2 % copos dosadores de dgua para cada copo de
feijdo. Recomenda-se adicionar cebola, alho, louro e ervas
aromaticas para dar mais sabor.
N&o ponha sal antes do cozimento por pressd@o, isso faz com
gue o cozimento demore mais.

@ Ndo encha a panela mais que 1 terco da sua capacidade total
quando cozinhar feij&o. Adicione uma colher de 6leo por copo
de feijdo para evitar a formacdo de espuma.

H PCE20 - Panela de presséo
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@ Meio Ambiente
A Electrolux tem o compromisso de oferecer produtos que

causem menor impacto ao meio ambiente, contribuindo para o
desenvolvimento sustentavel. Os equipamentos eletrénicos, pilhas e
baterias devem ser eliminados de forma separada do lixo doméstico
comum. Caso seu equipamento possua pilhas ou baterias, essas,
ao serem substituidas ou descartadas, deverdo ser encaminhadas
a um Servico Autorizado Electrolux para que tenham um destino
adequado. Para obter mais informag¢des sobre como proceder
para a destinagcdo ambientalmente correta dos nossos produtos
ao final de sua vida Util, utilize o nosso Servico de Atendimento ao

Consumidor.

SERVICO DE ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR

Ao acessar o SAC tenha
em maos:

- Codigo de Identificagdo do

produto;

- Nota fscal de compra;

- Seu endereco, CEP e
telefone para contato.

SAC: Oxx4l 3340-4321

Electrolux do Brasil S.A.

Rua Senador Accioly Filho, 1321
CEP 81310.000 Curitiba-PR Brasil
www.electrolux.com.br

Para informagdes sobre a rede
de servicos autorizada, acessar:
www.electrolux.com.br ou ligar
(41) 3340-4321.

LEMBRE-SE: Ndo seguir as orientacdes pode levar a perda da

garantia. A Electrolux recomenda o cumprimento dos procedimentos

descritos neste manual para que ndo haja riscos ao usudrio nem

danos ao produto.
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